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  نام خداه ب
  و اجرایی یسوابق علم

  یاطلاعات شخص-1

  

  يزیعز نیمحمدحس: ینام و نام خانوادگ
  استاد: مرتبه علمی

ت یگاه تربدانش ،ییع غذایصناعلوم و مهندسی گروه  :آدرس
  رانیتهران، ا 14155- 336، یمدرس، صندوق پست

  48292200: نمابر 48292477 :تلفن
   azizit_m@modares.ac.ir:یکیترونکپست ال

  یلیسوابق تحص -2
  تاریخ فارغ التحصیلی  رشته  نام دانشگاه  مقطع

  1364  صنایع غذاییمهندسی علوم و   شهید بهشتی  کارشناسی
  1368  ییغذا عیصنامهندسی علوم و   تربیت مدرس  کارشناسی ارشد

  1379  ییغذا عیصنامهندسی علوم و   انستیتو فناوري صنایع غذایی میسور  دکتري
  یتجارب شغل -3
  1374 یال 1364سال ، از یجهاد سازندگوزارت  ییع روستایل صناک، اداره ییع غذایارشناس ارشد صناک

  1376 یال 1374سال اد مستضعفان، از یبن يها سردخانهر یمد
  تاکنون 1371ت مدرس، از سال ی، دانشگاه تربیعلم ئتیهعضو 

  1393 تا 1390و از سال  1381- 1380ت مدرس، از سال یدانشگاه ترب ییع غذایر گروه صنایمد
  1384-1382سال  از شورک ییع غذایو صنا يا هیتغذ قاتیتحق تویانست یپژوهشمعاون 
  1382از سال ران یا ییغذا عیو صناه مجله علوم یریتحر ئتیهر و عضو یسردب

  1383از سال ران یا ییغذا عیو صناه یه مجله علوم تغذیریتحر ئتیهعضو 
  1383- 1373ت مدرس، از سال یدانشگاه ترب يشاورزکده کدانش یوهشپژ يعضو شورا
 ییع غذایو صنا يا هیتغذ قاتیتحق تویانستانتشارات  يس شورایو رئ یلیمکلات تیتحص يشورا ،یوهشپژ يشورا ،یعال يعضو شورا

  1384-1382سال  از شورک
  غذایی عیو صناعلوم  ٔنهیدرزمچندین همایش و کنگره  یعلم يعضو شورا

  رانیا ییع غذایصنا ینگره ملکن یر پانزدهمیدب مقام قائم
  در چند دوره رانیا ییغذا عیو صناانجمن متخصصان علوم  ریو دب رهیمد ئتیهعضو 
  در حال حاضر رانیا ییغذا عیو صناانجمن متخصصان علوم  هریمد ئتیه رئیس
  وزارت علوم یمعاونت دانشجوئ یمدارك خارج یابیارزش گروهعضو 

  1388- 1385، از سال ییع غذایه و صنایدانشکده علوم تغذ ییع غذایر گروه صنایمد
  5/2/89تا  30/8/88تغذیه و صنایع غذایی کشور از  قاتیتحق تویانستریاست دانشکده علوم تغذیه و صنایع غذایی و سرپرستی 
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  یت در مجامع علمیعضو -4
  )سوریم( ییغذاع یصنا و علوم یالملل نیبانجمن 

 رانیا ییغذا عیو صناانجمن متخصصان علوم 

  کایدانان غلات آمریمیش یالملل نیبانجمن 
  یداور مجلات علم -5

  ندینما یماقدام  ییع غذایه به چاپ مقالات صناک یمجلات مختلف
  یقاتیو علائق تحق ها نهیزم -6

  )يبند بسته( ییع غذایعلوم و صنا
  )آرد و نان(گندم  يها فرآورده, ع غلاتیعلوم و صنا

  )يرئولوژ( ییمواد غذا یکیزیوفیخواص ب
  یداخل یوهشپژ یعلم در مجلات شده چاپ یمقالات علم -7

 بر  CMC و زانتان هیدروکلوئیدهاي تأثیر) 1395( محمدي مهرداد اردبیلی، سیدین مهدي عزیزي، حسین محمد نیا،صادق نسیم )1
 .148-137 ، صفحه95 اردیبهشتغذایی ایران، دوره سیزده هم،  عیو صنامجله علوم . گلوتن فاقد نان خمیر  رئولوژیکی خواص

هاي بیوتیکبررسی اثر پري) 1395( همایونی راد، محمد حسین عزیزي، محمد اصغري جعفرآبادي، رضا افشین پژوهزهرا محبی، عزیز  )2
، 95غذایی ایران، دوره سیزده هم، فروردین  عیو صنامجله علوم . هاي رئولوژیکی خمیرویژگی بتاگلوکان و نشاسته مقاوم به هضم بر

 .193- 183صفحه 

 رئولوژیک خواص بر ثعلب و کتیرا هیدروکلوییدهاي تاثیر) 1395( زاده قلی آقا رویا برزگر، محسن عزیزي، حسین محمد قرایی، زهرا )3
 .31- 23، صفحه 95ه هم، فروردین زدغذایی ایران، دوره سی عیو صنامجله علوم . بربري نان کیفیت و خمیر

 - ارزیابی و بهینه سازي فیلم نانوکامپوزیتی نشاسته) 1394( حسن برزگر، محمد حسین عزیزي، محسن برزگر، زهره حمیدي اصفهانی )4
 .101- 93، صفحه 94غذایی ایران، دوره دوازدهم، زمستان  عیو صنامجله علوم . رس

 بر سنجد پودر افزودن تاثیر) 1394( رئیسی زهرا مولوي، هومان الاسلامی، حجت محمد عزیزي، حسین محمد دوست، وطن سمیه )5
 .84- 73، صفحه 94 زمستانغذایی ایران، دوره دوازدهم،  عیو صنامجله علوم . همبرگر نان کیفی هاي ویژگی

ارزیابی برخی متغیرهاي موثر بر ویژگی هاي ) 1394( و علی ظفري امین سرفراز، محمد حسین عزیزي، زهره حمیدي اصفهانی )6
 .94-85، صفحه 94هم، بهار غذایی ایران، دوره دوازد عیو صنامجله علوم . خمیرترش مایع اسیدي شدن

 هاي ویژگیذرت بر  شده لیتعدنشاسته  تأثیر )1393( یمهران اعلم ،يزیعز نیمحمدحس ،ییرزایم االله بیحب رساز،یم شمشیمر )7
 .142-133، صفحه 93ازدهم، زمستان یران، دوره یا ییغذا عیو صناعلوم  مجله. ينان بربرکیفیت  و ریکی خمیرئولوژ

غلظت گلیسرول و ضخامت بر چند  تأثیربررسی ) 1393(و سولماز صارمی نژاد  عزیزي، سلیمان عباسی نیمحمدحسعماد احمدي،  )8
 .118- 113، صفحه 93ازدهم، تابستان یران، دوره یا ییغذا و صنایععلوم  مجله. متیل سلولزي يها لمیفویژگی 

 لاژنک تأثیر )1393( محمدي مهرداد شوریده، مهري فر، محمدي محمدامین تسلیمی، اقدس عزیزي، محمدحسین اشرفیه، طایفه نجوا )9
 ییغذا و صنایععلوم  مجله. شیري شکلات حسی و رئولوژیک هاي ویژگی بر ائوکاک رهک از یبخش نیگزیجا عنوان به شده زیدرولیه
 .153- 141، صفحه 93ازدهم، بهار یران، دوره یا

 نان حسی و رئولوژیکی هاي ویژگی بررسی )1392( پنجکی یمحمدحسین سید برزگر، محسن ،يعزیز محمدحسین قرایی، زهرا )10
 ،3 شماره هشتم، ایران سال غذایی صنایع و تغذیه علوم مجله. ثعلب و کتیرا يها صمغ يحاو منجمد خمیر از تولیدشده يبربر

 .144- 137صفحات 

 نانو کامپوزیتی فعال فیلم خواص ارزیابی و تولید) 1392(اصفهانی  يحمید زهره برزگر، محسن ،يعزیز محمدحسین برزگر، حسن )11
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، 2شماره ، 2جلد غذایی،  صنایع و علوم در ينوآور و پژوهش نشریه. پتاسیم سو ربات و اسانس دارچین يحاو رس- نشاسته
  .178- 167صفحه 

و  ییایمیش هاي ویژگی ین برخییو تع يجداساز )1392( يزیعز نیمحمدحس ،يسحر ی، محمدعلیمان عباسی، سلیمیه رحیسم )12
ران، دوره دهم، یا ییغذا و صنایععلوم  مجله .)یصمغ فارس( کوهی بادامدرخت  تراوشیمحلول و نامحلول صمغ  يها بخش ياربردک
 .10- 1، صفحه 92ز یپائ

 نان کیفی هاي ویژگی بر کتیرا صمغ اثر بررسی )1392( مقصود لو یحیی عزیزي، محمدحسین ماهونک، صادقی علیرضا مویدي، سارا )13
 .112- 103، صفحه 92ران، دوره دهم، بهار یا ییغذا و صنایععلوم  مجله. حجیم

 خشک شدنبر زمان  ماکروویو ماریت شیپ تأثیر )1392( يزیعز محمدحسین، خوش تقاضاعلی متولی، سعید مینایی، محمدهادي  )14
 .126- 113، صفحه 92ران، دوره دهم، بهار یا ییغذا و صنایععلوم  مجله. يساز هیشبب مدل یانار و ضرا يها دانه

 و منجمد ریخم هاي ویژگی بر رایتک و زانتان يدهاییلوکدرویه تأثیر )1391( یفاضل فاطمه ،يزیعز محمدحسین لته،یتک يداور مرجان )15
 .309- 301، صفحه 5ان، دوره هفتم، شماره مجله علوم تغذیه و صنایع غذایی ایر .حاصل همبرگر نان

 اتیخصوص يو روغن رو سرولیگل را،یکت تأثیر یبررس) 1391( محسن برزگر ی،عباس مانی، سليزیعز محمدحسینمحمد فاضل،  )16
  .106- 97، صفحه 91ران، دوره نهم، بهار یا ییغذا و صنایعمجله علوم  .زمینی سیبنشاسته  هیبر پا یخوراک لمیف

بررسی فعالیت ) 1391(ی ، محمد قربانيزیعز محمدحسینماهونک،  یصادق رضایعل ی،، مهران اعلمیقهفرخ يقادر میمر )17
در روغن  Q.castaneifolia var castaneifoliaو  Q.branti var persicaبلوط  ٔتهیوارعصاره متانولی دو  اکسیدانی آنتی
  .128- 117، صفحه 91ران، دوره نهم، بهار یا ییغذا و صنایعمجله علوم . گردان آفتاب

 اکسیدانی آنتیتعیین فعالیت ) 1391(ی ، محمد قربانيزیعز محمدحسین، یاعلممهران ، ماهونک یصادق رضای، علیقهفرخ يقادر میمر )18
ران، دوره نهم، یا ییغذا و صنایعمجله علوم . )Q.castaneifolia var. castaneifolia( بلوط ایرانی تهیوارفنولی میوه یک  يها عصاره

 .56- 45، صفحه 91تابستان 

 استخراج اثر یبررس )1391( محمد قربانیو  محمدحسین عزیزي مهران اعلمی،اهونک، م علیرضا صادقیمریم قادري قهفرخی،  )19

 ثبات در ها آن اکسیدانی آنتی تیفعال بر مختلف هاي حلال با (.Quercus branti var persica Lindl) بلوط وهیم یفنول يها بیترک

  .72- 59، صفحه 1، شماره 28، دوره رانیا معطر و ییدارو اهانیگ قاتیتحق یپژوهش-یعلم فصلنامه .آفتابگردان روغن ویداتیسکا
میزان آنزیم  استخراج آرد، ٔدرجه تأثیر) 1391(کبارفرد، محسن برزگر و زهره حمیدي  حبیب واحدي، محمدحسین عزیزي، فرزاد )20

، 3دوره هفتم، شماره ران، مجله علوم تغذیه و صنایع غذایی ای. پخت بر تشکیل آکریل آمید در نان سنگک زمان مدتآسپارژیناز، دما و 
 .60- 51صفحه 

استخراج آرد  ٔدرجه تأثیر) 1391(کبارفرد، محسن برزگر، زهره حمیدي و منوچهر حامدي  حبیب واحدي، محمدحسین عزیزي، فرزاد )21
 .20- 13، صفحه 4مجله علوم غذایی و تغذیه، دوره نهم، شماره . تخمیر بر کاهش آسپارژین آزاد در خمیر نان سنگک زمان مدتو 

آنزیم استخراج آرد و میزان  ٔدرجه تأثیر) 1391(کبارفرد، محسن برزگر و زهره حمیدي  حبیب واحدي، محمدحسین عزیزي، فرزاد )22
 .44-37، صفحه 1، شماره هجدهمافق دانش، دوره . ن آزاد در خمیر نانآسپارژیناز بر کاهش آسپارژی

فیزیکی و شیمیایی آرد برخی ارقام  هاي ویژگی) 1391(، محمدحسین عزیزي، کاووس رشمه کریم و پریوش هراتیان جعفر زادهفرشته  )23
، 1ران، دوره هفتم، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ .حسی بیسکوئیت هاي ویژگیبر  ها آن تأثیرایرانی و  يها گندمتجاري 
 .110- 101صفحه 

 يرئولوژ خواص يرو بر سویا خشک شیر تأثیر) 1390(اعلمی  مهران و يعزیز محمدحسین میرزایی، االله حبیب شمشیرساز، مریم )24
 .100- 95، صفحه 90ران، دوره هشتم، زمستان یا ییغذا و صنایعمجله علوم . يبربر نان خمیر

 سنتی روش به پخت اثرات مقایسه) 1390(وثوق کیا  محبوبه و يامیر زهره قناتی، دخت انیک ،يعزیز محمدحسین ،يموسو میر مریم )25

 .120- 112، صفحه 90ران، دوره هشتم، زمستان یا ییغذا و صنایعمجله علوم . ماکارونی و حسی شیمیایی خصوصیات بر ماکروویو و



 ٤

افزایش ماندگاري نان باگت با استفاده ) 1390(و سولماز صارمی نژاد  زهراها دیان، محمدحسین عزیزي، سلیمان عباسی، عماد احمدي )26
- 209، صفحه 2، شماره 21، دوره )دانش کشاورزي(ع غذایی صنای يها پژوهش. پتاسیم سو رباتاز پوشش پلی ساکاریدي محتوي 

217. 

مجله علوم . واص رئولوژیکی آرد گندمگلوکان جو بر برخی خ- بتا تأثیر) 1390(شکوفه راستی، محمدحسین عزیزي و سلیمان عباسی  )27
 .58- 51، صفحه 4ران، دوره ششم، شماره یا ییع غذایه و صنایتغذ

فیلم  هاي ویژگیثعلب، گلیسرول و روغن بر  تأثیرتعیین ) 1390(محمد فاضل، محمدحسین عزیزي، سلیمان عباسی و محسن برزگر  )28
 .102- 93، صفحه 4ران، دوره ششم، شماره یا ییع غذایصناه و یمجله علوم تغذ. زمینی سیبخوراکی بر پایه نشاسته 

شرایط اسیدي،  تأثیر) 1390(و محمدحسین عزیزي  محمد قربانیماهونک، مهران اعلمی،  علیرضا صادقیمریم قادري قهفرخی،  )29
، 7غذایی ایران، دوره  علوم و صنایع يها پژوهش مجله. قلیایی و نمک بر میزان حذف ترکیبات فنولی از مغز دو واریته بلوط ایرانی

 .59- 50، صفحه 1شماره 

ضد ارزیابی فعالیت ) 1390(و محمدحسین عزیزي  محمد قربانیماهونک، مهران اعلمی،  علیرضا صادقیمریم قادري قهفرخی،  )30
، 21غذایی، دوره  صنایع يها پژوهش مجله. فنولی یک واریته بلوط يها عصاره اکسیدانی آنتی و ظرفیت، قدرت احیاکنندگی رادیکالی

 .104- 93، صفحه 1شماره 

 و گوار از استفاده با گلوتن بدون نان فرمولاسیون) 1390( يمحمد مهرداد عباسی و سلیمان ،يعزیز محمدحسین ،پور اسماعیل ناصر )31
 .81- 69، صفحه 1، شماره 21غذایی، دوره  صنایع يها پژوهش مجله. میکروبی گلوتامیناز ترانس آنزیم

 عنوان بهن ینولیتاگاتوز و ا - D تأثیربررسی  )1390(محمدي فر  محمدامینعزیزي،  محمدحسینمهري شوریده، اقدس تسلیمی،  )32
ران، دوره هشتم، یا ییغذا و صنایعمجله علوم . شیري لاتکش یکیشیمیایی و رئولوژ فیزیکی، اتیارز بر خصوصکن سایگزیجا

 .125- 113، صفحه 90تابستان 

 یو ارائه روش یبررس) 1390(ی نجف محمدعلی، یسی، سبا بلقيزیعز محمدحسین، آب رس گذران خوش، صادق کیوشک محمدرضا )33
، 90بهار  نامه ویژهران، دوره هشتم، یا ییغذا و صنایعمجله علوم . مصرف انسان يبرا دانه پنبه ینید کنسانتره پروتئیمناسب جهت تول

 .114- 107صفحه 

ت یفکیر و یخم یکیافزودن سبوس جو دو سر بر خواص رئولوژ تأثیر) 1390( يزیعز محمدحسین، یمی، اقدس تسلنیکو زادهده یحم )34
 .10- 1، صفحه 1ران، دوره هشتم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . کنان سنگ

 ،یبافت هاي ویژگی بر آرد در سبوس حضور نوسانات یبررس )1390(عزیزي  محمدحسینن اردبیلی و مهدي سیدی, مانیا صالحی فر )35
 .13- 5، صفحه 2، دوره هشتم، شماره و تغذیهمجله علوم غذایی . مسطح يها نان ونیرتروگرداس و شدن نهیژلات

نورت یع خرما با قند ایقند ما ینیگزیاثر جا یسربر) 1390( یر کاوئیوا امیان، شیدا جهانی، ليزیعز محمدحسین، یقیگاول يحسن احمد )36
 .64- 57، صفحه 1ران، دوره هشتم، شماره یا ییغذا صنایعو مجله علوم . اي لایهک یدر ک

انار و  يها دانه کردن خشک سینتیک) 1389( خوش تقاضا محمدهادي عزیزي، محمدحسین عماد احمدي، سعید مینایی، علی متولی، )37
 .53-43، صفحه 4ران، دوره هفتم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . ماکروویوبه روش  کردن خشکمیزان انرژي مصرفی در 

 يها لمیفارزیابی خواص مکانیکی و فیزیکی ) 1389( عزیزي، گیتی ظهوریان، زهرا هادیان، زهره امیري محمدحسینسمیرا برنجی اردستانی،  )38
 .64-55، صفحه 4ران، دوره هفتم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . خوراکی آلژینات کلسیم

اثر اسید فرولیک و اسید تانیک بر پایداري رنگ و مقایسه ) 1389(عزیزي، محسن برزگر، اقدس تسلیمی  محمدحسینسیما صبحی،  )39
ران، دوره هفتم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . C5°مختلف نگهداري در دماي  يها زمانارگانولپتیکی آب انار در  هاي ویژگی

 .83- 73، صفحه 4

. دیتول يها روشو  یفیک يها شاخص: یخوراک يها لمیف) 1389( سهراب ونديسارا  ،يزیعز محمدحسین، انیمرتضو سید امیرمحمد )40
 .117- 107، صفحه 4ران، دوره هفتم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم 



 ٥

 با ترکیب سازي غنی تأثیر) 1389(و پریوش هراتیان  سید احمدیانعبدالصمد عابدي، مهرداد محمدي، محمدحسین عزیزي، فریبا  )41
NaFeEDTA  41، صفحه 3ران، دوره هفتم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . فیزیکوشیمیایی و حسی بیسکوئیت هاي ویژگیبر -

49. 

مجله . فرنگی گوجهحسی کنسانتره آب  هاي ویژگیتولید و ) 1389(محمدرضا کوشکی، محمدحسین عزیزي و محمدامین حجازي  )42
 .108- 99، صفحه 3ران، دوره هفتم، شماره یا ییغذا و صنایععلوم 

اصفهان و (دو گونه صمغ کتیراي ایرانی  تأثیر) 1389(قناتی  کیان دختطیبه عالم زاده، محمدامین محمد فر، محمدحسین عزیزي و  )43
 .141- 127، صفحه 3ران، دوره هفتم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . رئولوژیک سس مایونز هاي ویژگیبر ) اسفراین

بر آرد، روش انجماد و مدت نگهداري  اثر نوع) 1389(و محمدحسین عزیزي  آب رس گذران خوشمحمدرضا کوشکی، صادق  )44
 .74- 65، صفحه 4ران، دوره پنجم، شماره یا ییغذا عیه و صنایمجله علوم تغذ. نان بربري حاصل از خمیر منجمد کیفیت

شرایط انجماد بر نگهداري در  بررسی اثر انجماد کند و )1389( زهراها دیانو  يزین عزیاقدس تسلیمی، محمدحس, جمشید پورستار  )45
 .143- 133، صفحه 2م، شماره ران، دوره هفتیا ییغذا و صنایعلوم مجله ع. کیفی نان لواش هاي ویژگی

اینولین و تاگاتوز  کاربرد تأثیر) 1389(مهري شوریده، اقدس تسلیمی، محمدحسین عزیزي، محمدامین محمدي فر و مرتضی مشایخ  )46
 ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. فیزیکی، شیمیایی و حسی شکلات تیره هاي ویژگیجایگزین ساکارز بر بعضی  عنوان بهاستویا 

 .38- 29، صفحه 3ران، دوره پنجم، شماره یا

متیل سلولزي و استفاده از  يها لمیف هاي ویژگی بر برخیاثر تیمار فراصوت ) 1389( زهراها دیان، محمدحسین عزیزي و عماد احمدي )47
 .18- 11، صفحه 3ران، دوره پنجم، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. نان باگت بندي بستهدر  شده اصلاح يها لمیف

 يها ویژگی بر سویا تأثیر شیر خشک) 1389( امیر داراییمیرزایی، محمدحسین عزیزي، مهران اعلمی و  االله حبیبمریم شمشیرساز،  )48
 .53- 49، صفحه 1ران، دوره پنجم، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. و کیفی نان بربري اي تغذیه

کیفی،  هاي بر ویژگیآرد  درصد استخراج اثر تغییراتبررسی ) 1389(عزیزي  محمدحسینمهدي سیدین اردبیلی و , مانیا صالحی فر )49
 .28- 17، صفحه 3، دوره هفتم، شماره و تغذیهغذایی مجله علوم . نان لواش یات یوبرئولوژیکی، رتروگراداسیون 

. خوراکی در مواد غذایی هاي لفاف کاربرد مروري بر) 1389(وندي  سارا سهرابمرتضویان، محمدحسین عزیزي و امیرمحمد  سید )50
 .135- 111، صفحه 1ران، دوره هفتم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم 

نانویی  يها لمیفنفوذپذیري  هاي ویژگیبررسی ) 1388( افشاري حامد محمدحسین عزیزي و, سعید مینایی, آبادي نجفمیثم ستاري  )51
 .102- 95، صفحه 4ران، دوره ششم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . مواد غذایی بندي بستهبراي 

 هاي ویژگیبر  یینانو يها لمیفبا  بندي بسته تأثیر) 1388( يو حامد افشار يزیعز محمدحسین، ییناید می، سعآبادي نجف يثم ستاریم )52
 .75- 65، صفحه 4ران، دوره چهارم، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. نان یربیکو م یکیارگانولپت

 يزر رویسا یو غلظت پلاست pHاثر  یبررس) 1388(، محسن برزگر و سلیمان عباسی يزین عزیسولماز صارم نژاد، محمدحس )53
 .104- 93، صفحه 2ران، دوره ششم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . ن باقلایزوله پروتئیاز ا شده تهیهلم یف هاي ویژگی

. لواش و تافتون يها ناندر  یات یوببررسی روند ژلاتینه شدن ) 1388(عزیزي  محمدحسینمهدي سیدین اردبیلی و , مانیا صالحی فر )54
 .24- 13، صفحه 2ران، دوره چهارم، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ

, محمدحسینی, محمدرضا کوشکی, فردوسی... آروح , سید احمدیان فریبا, محمدحسین عزیزي, حسن یزدان پناه, زهراها دیان )55
 يها گاهفروش در برنج Aبررسی میزان شیوع اکراتوکسین ) 1388( گذران خوشو صادق  آبادي علی فریبرز شجاعی, مرتضایی غلامرضا
 .60- 53، صفحه 2ران، دوره چهارم، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ .1386شهر تهران در سال  اي زنجیره

کرینه  کارگیري به با گلوتامیک اسید از ضایعات خرما تولید) 1388(عزیزي  محمدحسینزهره حمیدي اصفهانی و , محمود توکلی )56
 .9- 1 صفحه, 70شماره , 20سال  مجله امیرکبیر. وري غوطهگلوتامیکوم به روش تخمیر  ام يباکتر

ران، یا ییغذا و صنایعمجله علوم . بیاتی نان گیري اندازهمختلف  يها روش) 1388( زهراها دیانو  يزین عزیمحمدحس, بهزاد ناصحی )57



 ٦

 .64- 53، صفحه 1دوره ششم، شماره 

زمان , تعیین اثر فرایند انجماد کند) 1388( سید محمدحسینیو  زهراها دیان, اقدس تسلیمی, يزین عزیمحمدحس, جمشید پورستار  )58
ران، دوره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . سنگک و بربري يها نانحسی  هاي ویژگیرفع انجماد بر  يها روشنگهداري در انجماد و 

 .76- 65، صفحه 1ششم، شماره 

در  هیدرو کلوئیديبات یترک یو سازوکار برخ کار آیی یبررس) 1388( يزین عزیو محمدحس یمان عباسیا، سلیک يذرفاطمه آ )59
 .22- 11، صفحه 1ران، دوره چهارم، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. از دو فاز شدن دوغ يریجلوگ

 د بریسریمنوگل- رین آب پنیپروتئ کیخورا اثر پوشش) 1388(ان یظهور یتیو گ زهراها دیان، يزین عزی، محمدحسسبا بلقیسی )60
 .28-20، صفحه 2، دوره ششم، شماره و تغذیه ییمجله علوم غذا. و ازت فرار تام گوشت تازه گوسفند یروبیکم هاي ویژگی

، یکیزیف هاي ویژگی یبرخ ير روکاهش شکر و یتوز شکافت لاکآب تأثیر )1387. (ح. ، ميزیعز، .، سی، عباس.، آسعیدآبادیان )61
 .761- 749، صفحه 3، شماره 39ران، دوره یا يشاورزکجله علوم م. یلیوان یبستن یو حس یکیرئولوژ

و غذا، دوره دوم،  پزشک گیاهمجله . ت نانکیفی بر خمیرترش تأثیر) 1387(عزیزي  میرزایی، محمدحسین االله حبیبمریم شمشیرساز،  )62
 .20- 13، صفحه 1شماره 

 یوانیح يها کره یکربیو م ییایمیش هاي ویژگی یبرخ یابیارز) 1387( ینیحس سید کاظمو  يزین عزیسولماز صارم نژاد، محمدحس )63
 .46-37، صفحه 4ران، دوره پنجم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . کشور یلبن هاي کارخانهتوسط  شده بندي بسته

ات یخصوص ينوع و مقدار ماده عمل آورنده بر رو تأثیر) 1387( يزین عزیم و محمدحسیارمند، کاووس رشمه کری دیمحمد سع )64
 .36- 29، صفحه 4ران، دوره پنجم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . یرانیا يها نانک یت ارگانولپتیفیر و کیک خمیرئولوژ

اثرات افزودن  یابیآهن و ارز هاي ریز کپسولد یدو روش تول کار آیین ییتع) 1387( يزین عزیو محمدحس یمان عباسی، سليسارا آذر )65
 .70- 57، صفحه 4ران، دوره سوم، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. زهیر پاستوریش هاي ویژگی یبرخ يرو ها آن

 و میزان ی، حسییایمیش هاي ویژگیآرد بر  سازي غنیاثر ) 1387( يسحر یو محمدعل يزیعز محمدحسین، یاردستان یرا برنجیسم )66
 .77-71، ص 1، دوره پانزدهم، شماره یعیطب و منابع يمجله علوم کشاورز. ينان بربر يماندگار

. تفاله انگور یکبات فنولکیتر اکسیدانی آنتیت یفعال) 1387( يزین عزیمحمدحس برزگر و، محسن علی پوروش یوسف روزبهان، داری )67
 .74- 69، صفحه 3، دوره پنجم، شماره ییغذا و صنایعمجله علوم 

و  ییایمیبه روش ش ها نیپروتئاصلاح ) 1387( یو عباس گرام يزیعزن ی، مهوش خدابنده، محمدحسیزانیم می، مرینیم حسیابراه )68
 .35-21، صفحه 1ه، سال ششم، شماره یو تغذ ییمجله علوم غذا. ییغذا يها فراوردهدر  ها آن ياربردکبهبود خواص 

-رین آب پنیپروتئ کیلم خورایف یکیزیخواص ف یابیارز) 1387( زهراها دیانان و یظهور یتی، گيزین عزی، محمدحسسبا بلقیسی )69
ران، یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. گوشت تازه گوسفند یحس هاي ویژگیآن برافت رطوبت و  یدواثرپوشش دهیسریمنوگل

 .93-83، صفحه 3دوره سوم، شماره 

 يها يباکتراثرات متقابل ) 1387( يظفر یو عل يزیترش یمیرکر ی، محمد امیاصفهان يدی، زهره حميزیعز محمدحسینن سرفراز، یام )70
 .80- 73، صفحه 2ران، دوره سوم، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. عیما خمیرترشر یدر تخم یید و مخمر نانوایاس یکتکلا

 کیخورا يها پوششاثرات  یابیارز )1387( يریام و زهره زهراها دیانان، یظهور یتیگ ،یاردستان یرا برنجی، سميزیعز محمدحسین )71
 .54-40، صفحه 4ه، سال پنجم، شماره یو تغذ ییمجله علوم غذا. گوشت گوسفند تازه یحس هاي ویژگیم بر یلسکنات یآلژ

مجله . مسطح يها نانه یته يمطلوب آرد گندم برا هاي ویژگین ییتع) 1387. (ف, شیدرو, .ح. م, يزیعز, .م, نیدیس, .م, فر یصالح )72
 .14- 2صفحه , 2شماره , پنجمسال , هیو تغذ ییعلوم غذا

مجله . اي و گلخانه تازه هاي سبزياز  یدر برخ ها کش آفتمانده انواع یزان باقین مییتع) 1387( يزیعز محمدحسینان و یزهرا هاد )73
 205- 195صفحه , شماره اول, جلد دوازدهم, یعیو منابع طب يعلوم و فنون کشاورز

م بر یو کلس يک، رویدفولیبا آهن، اس سازي غنیاثر ) 1386( يسحر یو محمدعل يزیعز محمدحسین، یاردستان یرا برنجیسم )74



 ٧

 .44-33، صفحه 4ران، دوره چهارم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . آرد ستاره ییایمیو ش یکیرئولوژ هاي ویژگی

 یکیخواص رئولوژ يد شده بر رویرتروگر ینشاسته ذرت موم تأثیر) 1386(ن یدیس سید مهدي ،يزیعز محمدحسینان، یفاطمه احمد )75
 .8- 1، صفحه 4ران، دوره چهارم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . ت نان باگتیفیر و کیخم

ر و یخم يلات بر خواص رئولوژیل لاکتیم استئاروئیاثر سطوح مختلف سد یبررس) 1386( يزیعز محمدحسین و یمیمهسان کر )76
 .40- 31، صفحه 3ران، دوره چهارم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . ت نان تافتونیفیک

توسط پراش اشعه  ينه شدن نشاسته در نان بربریزان ژلاتیم یبررس) 1386( يزیعز محمدحسینن و یدیس يد مهدیان، سیآرزو عرفان )77
 .20- 17، صفحه 3ران، دوره چهارم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . XRDکس یا

آفتابگردان  يها روغنروغن در مخلوط  يداریچرب با پا يدهاین اسیرابطه ب یبررس) 1386. (آ, یمیتسل, .ح. م, يزیعز, .ت, يمحمد )78
 .76- 67، صفحه 2ران، دوره چهارم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . و کانولا

ک نان یتیف دیر بر کاهش اسیتخم اثر مواد عمل آورنده و زمان) 1386. (ب, ش فریرایپ, .ح. م, يزیعز, .ع. م, يسحر, .ه, پرست حق )79
 .34- 27، صفحه 1ران، دوره چهارم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . میحج

زد یشهرستان  یآب نمک يرهایپن یزان و منابع آلودگیمطالعه م) 1386. (م. س, ینیحس, .ش, ایدادفرن, .ح. م, يزیعز, .ج, زاده یصادق )80
 .8- 1، صفحه 1ران، دوره چهارم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . از فلزات یبه برخ

نقطه انجماد و , کارایی بالاع با یما یکروماتوگراف يها روشسه یمقا )1386( .ر, یروحان ،.ح. ، ميزیعز، .، سی، عباس.، آسعیدآبادیان )81
 .41-27، صفحه 4دوره دوم، شماره ران، یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. ریزان آبکافت لاکتوز شیم گیري اندازه يبرا کلر آمین

مجله . ایک هسته انار بر روغن سویبات فنولیترک اکسیدانی آنتیاثر ) 1386(و محسن برزگر  يزین عزیمحمدحس, صمد لوئی رضادیحم )82
 200- 193 صفحه, شماره چهارم, هاردهمسال چ, یعیو منابع طب يعلوم کشاورز

د یر سفیپن یو حس ییایمیخواص ش یبررس) 1386( یقیگاول يحسن احمدمحسن برزگر و , يزیعز محمدحسین, یین امرایحس )83
 192- 184صفحه , شماره چهارم, هاردهمسال چ, یعیو منابع طب يمجله علوم کشاورز. با آهن شده غنی

توسط دستگاه  ينه شدن نشاسته در نان بربریزان ژلاتیم یبررس) 1386( يزیعز محمدحسینن و یدیس يد مهدیان، سیآرزو عرفان )84
DSC .47- 37صفحه , 1شماره , سال پنجم, هیو تغذ ییمجله علوم غذا. 

نه شدن نشاسته در نان لواش توسط دستگاه یزان ژلاتیم یبررس) 1386( يزیعز محمدحسینن و یدیس يد مهدیان، سیآرزو عرفان )85
DSC .50- 41صفحه , 2شماره , سال چهارم, هیو تغذ ییمجله علوم غذا. 

و مجله علوم . آن یابیم و ارزیبا منابع مختلف کلس شده غنی يد نان بربریتول) 1385( يزیعز محمدحسینن آذر و یمه, یفاطمه فاضل )86
 .40-33، صفحه 4ران، دوره سوم، شماره یا ییغذا صنایع

. ماکروویوتوسط امواج  یخوراک اسیدسیتریککپسوله کردن  )1385( يزیعز محمدحسینو  یمان عباسیسل, یطبالوندان یمیه رحیسم )87
 .22-11، صفحه 4ران، دوره سوم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم 

لات با یل لاکتیم استئاروئیسد ينان تافتون حاو یاتیب یابیارز) 1385( محمدحسینید یو س يزین عزیمحمدحس, یمیمهسان کر )88
 .27-19، صفحه 3ران، دوره سوم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . مختلف يها روش

مجله . زدیهسته ده رقم انار  ییایمیش-یکیزیف هاي ویژگی یبررس) 1385(و محسن برزگر  يزین عزیمحمدحس, صمد لوئی رضادیحم )89
 .25- 19، صفحه 2ران، دوره سوم، شماره یا ییغذا و صنایععلوم 

به  جات صیفیاز  یکلره در برخ يها کش آفتمانده یزان باقین مییتع) 1385( یفردوس االله روحو  يزیعز محمدحسین, انیزهرا هاد )90
 .73- 67، صفحه 1ران، دوره سوم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . یجرم یف سنجیط- يگاز یروش کروماتوگراف

 یف سنجیط- يگاز یبه روش کروماتوگراف کش آفتمانده انواع سموم یزان باقیم یابیارز) 1385( يزیعز محمدحسینان و یزهرا هاد )91
ران، یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. 1384شهر تهران  بار ترهوه و یم یدان اصلیدر م شده عرضه يها يسبزاز  یدر برخ یجرم

 .12- 7، صفحه 2دوره اول، شماره 
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پراش نه شدن نشاسته در نان لواش توسط روش یزان ژلاتیم یبررس) 1385( يزیعز محمدحسینن و یدیس يد مهدیان، سیآرزو عرفان )92
 .12- 7 ، صفحه2ران، دوره اول، شماره یا ییع غذایه و صنایمجله علوم تغذ. کسیاشعه ا

ش یافزا منظور بهارقام گندم  یبرخ انبارمانین زمان مناسب ییتع) 1384( يسحر محمدعلی و يزین عزی، محمدحسياسد یبن یعل )93
 .19-9، صفحه 3ران، دوره دوم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . یت نانوائیفکی

ر نان یک خمیتید فیزان اسیر بر میط مختلف تخمیاثر شرا) 1384( یاصفهان يدیحم و زهره يزین عزینژاد، محمدحس يشهرام ارشد )94
 .11- 1، صفحه 2ران، دوره دوم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . يبربر

 ییغذا و صنایعمجله علوم . خوزستان يمهم خرما يته هایوار یکروبیفلور م یبررس) 1384( يزین عزیمحمدحس و محمد حجتی )95
 .37- 29، صفحه 2ران، دوره دوم، شماره یا

 يحالت ابر يداریپا يبر رو يمختلف فرآور يها روش تأثیر) 1384( يزین عزیو محمدحس یاصفهان يدیزهره حم ،يزهرا مختار )96
 .34- 27، صفحه 1ران، دوره دوم، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . جیآب هو

ران، یا ییغذا و صنایععلوم مجله . ر نان لواشیط تخمیبهبود شرا) 1383( يسحر محمدعلیو  يزین عزیزاده، محمدحس یقل آقا ایرؤ )97
  .10- 1صفحه ، 3وره اول، شماره د

اورانهن و ارزش یمقدار پروتئ) 1383(م یرکاووس رشمه کو  يزین عزی، محمدحسيسحر محمدعلی، یقیگاول يحسن احمد )98 ارقام  فنّ
 .7-1، صفحه 2ران، دوره اول، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . رانیشاخص گندم در ا

م سلولاز با استفاده از قارچ نوروسپورا ید آنزیان تولکام) 1383( يزین عزیو محمدحس یاصفهان يدینژاد، زهره حم سولماز سارم )99
  .40- 33، صفحه 2ران، دوره اول، شماره یا ییاغذ و صنایعمجله علوم . جامد حالتر یا به روش تخمینترمدیا
ات یخصوص يرو هیدرو کلوئیدها یبرخ تأثیر یبررس) 1383(برزگر و محسن  يزین عزی، محمدحسيعامر مجید عرب )100

  .64- 55، صفحه 1ران، دوره اول، شماره یا ییغذا و صنایعمجله علوم . ت نان لواشیفکی و ریخم یکیرئولوژ
و  يشاورزکمجله . ت نان باگتیفکی در لازیت آلفاآمیفعال تأثیر) 1381. (ندوشن، م احمدي و. ح. ، ميزی، عز.، میحجت )101

  .36-29، صفحه 1شماره ، 4جلد ، ییعمران روستا
به  كل شلتویعات در مراحل تبدیاهش ضاک یبررس) 1377.(ح.م ،يزیعز ،.ر ،هنر نژاد ،.س.ح.م ،ضیا بري ،.ح.ج ،یوهک )102
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  یداخل یدر مجامع علم شده ارائهفهرست مقالات - 9
ترکیبات  تأثیرنان با ترکیبات پلی فنلی و  سازي غنی) 1393(علیاري  عزیزي، حسن احمدي و پریسا گانی، محمدحسینالله  سجاد )1

 .ران، صفحهیا ییع غذاین کنگره ملی علوم و صناو دومی بیست. پلی فنلی بر خصوصیات فیزیکی نان

با پلی  شده غنی يها نانمیایی خصوصیات فیزیکی شی) 1393(علیاري  الله گانی، محمدحسین عزیزي، حسن احمدي و پریسا سجاد )2
 .ران، صفحهیا ییع غذاین کنگره ملی علوم و صناو دومی بیست. فنل ها

شیر خشک سویا بر روي فعالیت آلفا  تأثیر) 1393(میرزایی، مهران اعلمی و محمدحسین عزیزي  االله حبیبمریم شمشیرساز،  )3
 .ران، صفحهیا ییع غذایوم و صنابیست و دومین کنگره ملی عل. آمیلازي آرد و بیاتی نان بربري

 هاي ویژگیشیر خشک سویا بر روي  تأثیر) 1393(میرزایی، مهران اعلمی و محمدحسین عزیزي  االله حبیبمریم شمشیرساز،  )4
 .ران، صفحهیا ییع غذایبیست و دومین کنگره ملی علوم و صنا. بربري فیزیکی و شیمیایی آرد

م بر یو کلس يک، رویدفولیبا آهن، اس آرد سازي غنیاثر ) 1393(سمیرا برنجی اردستانی، محمدحسین عزیزي و محمدعلی سحري  )5
 .ران، صفحهیا ییع غذایبیست و دومین کنگره ملی علوم و صنا .آرد ستاره ییایمیو ش یکیرئولوژ هاي ویژگی

 در رس -نشاسته نانو کامپوزیتی يها لمیف کاربرد) 1393( يحمید زهره برزگر و محسن ،يعزیز محمدحسین برزگر، حسن )6

 .ران، صفحهیا ییع غذایبیست و دومین کنگره ملی علوم و صنا .حجیم نان نگهداري

کاربرد پردازش تصویر در تعیین استفاده از ) 1392(یاسینی اردکانی و محمدحسین عزیزي  سید علیفرانک فانی صدرآبادي،  )7
 .همایش ملی پدافند غیرعامل در بخش کشاورزي، صفحه. پودرهاي لبنی بر رنگ و تخلخل نان حجیم بدون گلوتن

 ات سدیم بر خصوصیات رئولوژیکیکازئین تأثیر )1392(یاسینی اردکانی و محمدحسین عزیزي  سید علیفرانک فانی صدرآبادي،  )8
 .همایش ملی پدافند غیرعامل در بخش کشاورزي، صفحه. نان حجیم بدون گلوتن

 يها بندي بسته، کیخورا يها لمیف یکیانکو م ییایمیوشیکزیات فیخصوص یبررس) 1392( يزین عزینجمه شمس و محمدحس )9
 .، صفحهرانیا ییع غذایصنامین کنگره ملی علوم و یکو  بیست. ییمواد غذا بندي بستهد یجد يمرهایوپلیفعال و ب

 و یاییمیشزیکویف اتیخصوص یبررس) 1392(عزیزي و محمدامین محمدي فر  مهري شوریده، اقدس تسلیمی، محمدحسین )10
 ییع غذایصنامین کنگره ملی علوم و یکو  بیست. اینولین و تاگاتوز D حاوي ارزکسا بدون یرژیم ريیش شکلات یرئولوژیک

 .، صفحهرانیا

مین یکو  بیست. به ٔدانهصمغ  یکیرئولوژ هاي ویژگی یبررس) 1392( یمان عباسیو سل يزین عزیبهمن عباس تبار، محمدحس )11
 .، صفحهرانیا ییع غذایصناکنگره ملی علوم و 

 ییایمیوشیکزیف هاي ویژگی یط استخراج و بررسیشرا سازي بهینه) 1392( یمان عباسیو سل يزین عزیبهمن عباس تبار، محمدحس )12
 .، صفحهرانیا ییع غذایصنامین کنگره ملی علوم و یکو  بیست. به ٔدانهصمغ 

اولین همایش . نان ویژه بهغلات و  يها فراوردهبر  تأکیدبا  یغذائمواد ر یمهم در تخم يها سمیارگان )1392(محمدحسین عزیزي  )13
 .50- 49صفحه ) ماه اردیبهشت 31و  30(صنایع تخمیري با رویکرد استانداردسازي  ٔتوسعهملی تحقیق و 

 رس -نشاسته نانو کامپوزیتی يها لمیف ارزیابی و تهیه) 1392( يحمید زهره برزگر و محسن ،يعزیز محمدحسین برزگر، حسن )14

 .94-90صفحه . کردستان دانشگاه – يکشاورز پژوهشی يها افتهی همایش ششمین. حجیم نان بندي بسته در کاربرد جهت
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و  زیست محیطهمایش ملی . نانو رس/پلی لاکتیک اسید نانو کامپوزیت) 1391(لادن لیاقتی، محمدحسین عزیزي و مریم جوکار  )15
 .تولیدات گیاهی، صفحه

بر  نانو رس/پلی لاکتیک اسید هاي نانو کامپوزیتبا  بندي بسته تأثیر) 1391(لادن لیاقتی، محمدحسین عزیزي و مریم جوکار  )16
 .، صفحهدومین سمینار ملی امنیت غذایی. شیمیایی و میکربی نان هاي ویژگی

مروري بر  نانو رس/پلی لاکتیک اسید پذیر تخریب زیست نانو کامپوزیت) 1391(لادن لیاقتی، محمدحسین عزیزي و مریم جوکار  )17
 .صفحه دومین سمینار ملی امنیت غذایی،. کاربرد و عملکرد آن

دومین  .بر آن ها بهبوددهندهو اثر  نان منجمد ریخم آوري فن )1391( یفاضل فاطمه ،يزیعز محمدحسین لته،یتک يداور مرجان )18
 .سمینار ملی امنیت غذایی، صفحه

گوشت و محصولات غذایی  گرایی عمل هاي ویژگیبهبود  )1391( یفاضل فاطمه ،يزیعز محمدحسین لته،یتک يداور مرجان )19
 .دومین سمینار ملی امنیت غذایی، صفحه. گوشتی

. بررسی خصوصیات مکانیکی و ضد میکربی فیلم خوراکی چیتوزان) 1391(عارفه رجب، محمدحسین عزیزي و مریم جوکار  )20
 .دومین سمینار ملی امنیت غذایی، صفحه

یمیایی برخی از ص فیزیکوشترکیبات غذایی و خوا گیري اندازه) 1390(ابوالفضل فدوي، محسن برزگر و محمدحسین عزیزي  )21
 .همایش ملی انار، صفحه. انار ایران يها گونه

 و شیمیایی هاي ویژگی برخی و استخراج روي عوامل برخی تأثیر) 1390(خلیقی، سلیمان عباسی و محمدحسین عزیزي  ساناز )22
 .58، صفحه )مقالاتخلاصه (ران یا ییع غذایبیستمین کنگره ملی علوم و صنا. ایرانی خرنوب صمغ رئولوژیکی

آنزیم گزیلاناز  تأثیر) 1390( ینحسی ابراهیم سید اردبیلی، سیدین يمهد سید تی،سهم پیمان ي،عزیز محمدحسین ی،رستم اسمیر )23
، )خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایبیستمین کنگره ملی علوم و صنا. حاصل از آسپرژیلوس نایجر بر خواص رئولوژیکی خمیر نان

 .172صفحه 

 و یاییمیش ،یزیکیف اتیخصوص یبررس) 1390(شوریده، اقدس تسلیمی، محمدحسین عزیزي و محمدامین محمدي فر مهري  )24
خلاصه (ران یا ییع غذایبیستمین کنگره ملی علوم و صنا. اینولین و تاگاتوز D حاوي قند بدون یرژیم ريیش شکلات یرئولوژیک
 .156، صفحه )مقالات

 از استفاده با روغن يحاو نیکازئ یعیطب يها سلیم وناهیه نت) 1390(محمدحسین عزیزي سهیلا قاسمی، سلیمان عباسی و  )25

 .154، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایبیستمین کنگره ملی علوم و صنا. پ هاش و تیمار فراصوت راتییتغ

بیستمین کنگره ملی علوم و . گندم خمیر رئولوژیکی خواص بر جو بتاگلوکان تأثیر) 1390(محمدحسین عزیزي شکوفه راستی و  )26
 .138، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا

 عنوان بهکاربرد تاگاتوز و اینولین  تأثیر) 1389(مهري شوریده، اقدس تسلیمی، محمدحسین عزیزي و محمدامین محمدي فر  )27
ع ینوزدهمین کنگره ملی علوم و صنا. رئولوژیکی و حسی شکلات تیره ،جایگزین ساکارز بر برخی خصوصیات فیزیکی، شیمیایی

 .38، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییغذا

نوزدهمین کنگره ملی علوم . پاستا با روش رنگ سنجی) لعاب(اندازه کیري افت پخت ) 1389(سمیه براتی و محمدحسین عزیزي  )28
 .55، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایو صنا

بررسی اثر ) 1389( آبادي نجفافشاري و فرزانه ستاري  محمدحسین عزیزي، حامد, سعید مینایی, آبادي نجفمیثم ستاري  )29
ران یا ییع غذاینوزدهمین کنگره ملی علوم و صنا ,ی نان به روش مکانیکیکشور بر بیات در داخل شده ساختهنانویی  يها لمیف
 .58، صفحه )خلاصه مقالات(

تولید شیر غلیظ شده شیرین در سطح  سنجی امکان) 1389(سبا بلقیسی، محمدرضا کوشکی، محمدحسین عزیزي و غفار صفري  )30
 .99، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییع غذاینوزدهمین کنگره ملی علوم و صنا. صنعتی نیمه
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. جهت مصرف انسان دانه پنبهتولید کنسانتره پروتئینی  سنجی امکان) 1389(سبا بلقیسی، محمدرضا کوشکی و محمدحسین عزیزي  )31
 .100، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییع غذاینوزدهمین کنگره ملی علوم و صنا

تولید شیر تبخیر شده در سطح  سنجی امکان) 1389(سبا بلقیسی، محمدرضا کوشکی، محمدحسین عزیزي و غفار صفري  )32
 .166، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایو صنانوزدهمین کنگره ملی علوم . صنعتی نیمه

استفاده از کتیرا براي اولین بار در ) 1389( مقصود لو و یحییماهونک، محمدحسین عزیزي  علیرضا صادقیموئیدي،  سارا )33
ع ینانوزدهمین کنگره ملی علوم و ص. آن بر روي بیاتی و تغییرات رنگ پوسته و مغز نان تأثیر محصولات پخت، جهت بررسی

 .181، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییغذا

 بندي بستهبهینه کردن پهاش، دما، زمان و نوع ) 1389(سبا بلقیسی، محمدرضا کوشکی، محمدحسین عزیزي و محمدامین حجازي  )34
 .263، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییع غذاینوزدهمین کنگره ملی علوم و صنا. فرنگی گوجهبر کیفیت کنسانتره آب 

 فرنگی گوجهتولید کنسانتره و آب  سازي بهینه) 1389(سبا بلقیسی، محمدرضا کوشکی، محمدحسین عزیزي و محمدامین حجازي  )35
 .290، صفحه )خلاصه مقالات(ران یا ییع غذاینوزدهمین کنگره ملی علوم و صنا. جات وهیم آببا امکانات کارخانه کنسانتره 

و سوء  هیسوءتغذ(شایع گوارش کودکان  يها يماریبپنجمین سمینار . مقوي و مغذي سازي غذا) 1389(محمدحسین عزیزي  )36
 .82- 80 ص) مقاله کامل). (جذب در کودکان

همایش آکریل . آکریل آمید گیري اندازه يها روشمطالعه و مقایسه ) 1389(کبارفرد و حبیب واحدي  محمدحسین عزیزي، فرزاد )37
 .77 ص) خلاصه مقالات(آن در صنعت غذا  يها چالش و آمید

 یالملل نیباولین نمایشگاه و همایش . ژنتیکی از دیدگاه اسلامی افتهیرییتغغذاهاي ) 1388( انیقیآرزو حقمحمدحسین عزیزي و  )38
 .35- 34ص ) مقاله کامل(. حلال

استفاده از آزمون برش براي تعیین میزان ) 1388(و محمدحسین عزیزي  سعید مینایی, يحامد افشار, آبادي نجفمیثم ستاري  )39
) خلاصه مقالات( يدر کشاورزدومین همایش ملی کاربرد نانوتکنولوژي , نانویی يها لمیفدر انواع  شده بندي بستهبیاتی نان حجیم 

 .6ص 

 يریدر جلوگنانویی  يها لمیفاستفاده از  تأثیر) 1388(و محمدحسین عزیزي  يحامد افشار, سعید مینایی, آبادي نجفمیثم ستاري  )40
 .56ص ) خلاصه مقالات( يدر کشاورزدومین همایش ملی کاربرد نانوتکنولوژي , از ضایعات نان

اور کارگیري بهر اث) 1388(و محمدحسین عزیزي  يحامد افشار, سعید مینایی, آبادي نجفمیثم ستاري  )41 نانویی  بندي بستهو  ينانوفنّ
و  کشاورزيپنجمین همایش علمی پژوهشی دانشجویان , ضایعات محصولات غذایی و خطرات ناشی از این کاربردها بر کاهش

 .118ص ) خلاصه مقالات( سراسر کشورمنابع طبیعی 

در  شده ساختهنانویی  يها لمیفبررسی اثر ) 1388(افشاري  و حامدمحمدحسین عزیزي , سعید مینایی, آبادي نجفمیثم ستاري  )42
 .ص) خلاصه مقالات(پنجمین همایش دانشجویی فناوري نانو , بر بیات شدن نان به روش آزمون برش کشور

43) Hadian, Z. and Azizi, M. H. (2009) Natural occurrence of fumonisins in rice in Tehran, Iran in 2007. 1st 
International Congress of Food Hygine, April 2009, Tehran, Iran, p: 165. 

44) Hadian, Z., Azizi, M. H. and Yazdanpanah, H. (2009) Determining natural contamination with ochratoxin 
in rice marketed in Tehran by high performance liquid chromatography. 1st International Congress of 
Food Hygine, April 2009, Tehran, Iran, p: 149. 

و  ییع غذایصنا يها رشته لانیالتحص فارغنقش دانشگاه و ) 1387( يجعفر یو مجتب يزین عزی، محمدحسمحمدرضا کوشکی )45
 .146ص ) خلاصه مقالات(ش ارتباط دانشگاه با صنعت ید نان، همایتول يه در واحدهایتغذ

 نی، دومیکوتیبا يپر دوغ ینوع يدارسازیپا و دیتول سنجی امکان )1387( نیمحمدحس يزیعز مان ویسل یعباس فاطمه، اکی يآذر )46
 .29 ص ،)خلاصه مقالات() عملگر(فراسودمند  يغذا یمل نفرانسک

 زیر اسیدسیتریک از استفاده با عملگر آدامس دیتول. )1387( يزیعز نیمحمدحس و یعباس مانیسل ،یطبالوندان یمیرح هیسم )47
  .26 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن ین، هجدهمیکازئ و نینولیا با کپسوله شده
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 کیگلوتام ریتخم در یهواده مختلف سطوح تأثیر مطالعه. )1387( يزیعز محمدحسین ،یاصفهان يدیحم زهره ،یتوکل محمود )48
  .60 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن ی، هجدهموري غوطهروش  به خرما عاتیضا از دیاس

 – ریپن آب نیپروتئ یخوراک لمیف یکیزیف خواص یابیارز. )1387( یتیگ انیظهور زهرا، انیهاد ،محمدحسین يزیعز سبا، یسیبلق )49

  .64 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن ید، هجدهمیسریمنوگل
 يدارسازیپا در کلوئیدها هیدرو یبرخ سازوکار و کار آیی سهیمقا. )1387( نیمحمدحس يزیعز و مانیسل یعباس فاطمه، ایک يآذر )50

  .71 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یدوغ، هجدهم
 یینانوا مخمر و دیاس کیلاکت يها يباکتر متقابل اثرات یبررس. )1387( یاصفهان يدیحم زهره ،يزیعز محمدحسین سرفراز، نیام )51

  .130 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یمرطوب، هجدهم رترشیخم ریتخم در
 برافت دیسریمنوگل – ریپن آب نیپروتئ یخوراک پوشش اثر. )1387( یتیگ انیظهور زهرا، انیهاد ،محمدحسین يزیعز سبا، یسیبلق )52

  .162 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یتازه گوسفند، هجدهم گوشت یحس هاي ویژگی و رطوبت
 بر دیسریمنوگل – ریپن آب نیپروتئ یخوراک پوشش اثر. )1387( یتیگ انیظهور زهرا، انیهاد ،محمدحسین يزیعز سبا، یسیبلق )53

  .163 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یتازه گوسفند، هجدهم گوشت تام فرار ازت و یکروبیم هاي ویژگی
 خواص یبعض یابی ز آر. )1387(فر  يمحمد محمدامین، يعماد احمد، يزیعز نی، محمدحسانیهاد ، زهرادیفر کین دیسع )54

م، یحج نان يماندگار زمان شیافزا در ها آن یپوشش اثر یو بررس دیپیل - گلوتن هیپا بر یخوراک يها لمیف یکیمکان و یکیزیف
  .166 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یهجدهم

 و یکیمکان خواص یابیارز. )1387( يریام زهره ان،یهاد زهرا ان،یظهور یتیگ ،يزیعز محمدحسین ،یاردستان یبرنج رایسم )55
  .167 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یم، هجدهمیکلس ناتیآلژ یخوراک يها لمیف یکیزیف

 يها پوشش کاربرد یابیارز. )1387( يریام زهره ان،یهاد زهرا ان،یظهور یتیگ ،يزیعز محمدحسین ،یاردستان یبرنج رایسم )56
خلاصه (ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یتازه گوسفند، هجدهم گوشت يماندگار زمان شیافزا در میکلس ناتیآلژ یخوراک
  .168 ص ،)مقالات

ن یت نان، هجدهمیفکی يبر رو یموم يها نشاسته تأثیر یبررس. )1387( نیدیس يد مهدی، سيزیعز محمدحسینان فاطمه، یاحمد )57
  .179 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا یمل نگرهک

 تیفیک و ریخم یکیرئولوژ خواص بر اسفرزه پوسته افزودن تأثیر. )1387( يزیعز محمدحسین ،یمیتسل اقدس ،نیکو زاده دهیحم )58
 .186 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یسنگک، هجدهم نان

از  کیدلاکتیاسد یامکان تول یبررس) 1387. (ح, یتوکل, .ح. م, يزیعز, .ر. ح, یقورچ یعل, .ز, یاصفهان يدیحم, .م, یتوکل )59
 ،)خلاصه مقالات( يدر کشاورز دشوندهیتجد یو استفاده از منابع آل افتیباز ین کنگره ملیسوم, يریبا روش تخم ریپن آبات یپرم
 .201 ص

ن کنگره یسوم, يریعات خرما به روش تخمینه از ضایآم يدهاید اسیتول) 1387. (ح. م, يزیعز, .ز, یاصفهان يدیحم, .م, یتوکل )60
 .216 ص ،)خلاصه مقالات( يدر کشاورز دشوندهیتجد یو استفاده از منابع آل افتیباز یمل

اولین کنفرانس کارآفرینی کترینگ . تدوین نقشه جامع علمی و کارآفرینی کشور در حوزه صنعت کترینگ) 1387( .ح. م, يزیعز )61
 .27-20ص ) مقاله کامل. (غذایی و صنایع وابستهمواد 

خلاصه ( ییع غذایصنا يا منطقهش یهما, ت نانیفیک يبر رو خمیرترش تأثیر) 1386. (ح. م, يزیعز, .ح, ییرزایم, .م, رسازیشمش )62
 .39 ص ،)مقالات

نگره کن یهفدهم, یخوراک يها پوششو  ها لمیف يها یژگیوساختار  یبررس) 1386(, .س, دیفر کین, .ع, ياحمد, .ح. م, يزیعز )63
 .95 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا یمل

ن یهفدهم, يدیپیل يها پوششو  ها لمیفات یخصوص یبررس) 1386(, .آ, ایاحمد ن, .ح. م, يزیعز, .م, انیمراد يریوز, .ع, ياحمد )64
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 ..81 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملک

آغازگر عملگر در  يها کشتات مطلوب نان با استفاده از یبه خصوص یابیدست) 1386(, .ع, يظفر, .ح. م, يزیعز, .آ, سرفراز )65
 .76 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یهفدهم, خمیرترشر یتخم

 يبر رو ها آناثرات افزودن  یابیآهن و ارز يها کپسولز ید ریامکان تول یبررس) 1386(, .ح. م, يزیعز, .س, یعباس, .س, يآذر )66
 .32 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یهفدهم, زهیر پاستوریش ییایمیش- یکیزیو ف یحس يها یژگیو یبرخ

ت نان یفیر و کیخم یکیبر خواص رئولوژ جو دوسرافزودن سبوس  تأثیر) 1386(, .ح. م, يزیعز, .آ, یمیتسل, .ح, نیکو زاده )67
 .21 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یهفدهم, سنگک

ن ی، سوميعات کشاورزیغلات در کاهش ضا يمرهایلوپیاز ب شده تهیه کیخورا يها لمیف کاربرد) 1386. (ح. ، ميزیعز .، عیاعراب )68
 .752 ص ،)خلاصه مقالات( يعات محصولات کشاورزیضا یبررس یمل شیهما

ده رقم انار به روش  یآل يدهایاس گیري اندازهو  يجداساز) 1385(، .، می، رسول اکرم.ح. ، ميزی، عز.، برزگر، م.آ، یاعراب )69
ران یا ییع غذایشگاه بزرگ صنایش و نماین همایدوم، ينگهدار یدر ط ها آنرات ییتغ یبالا و بررس ییکاراع با یما یکروماتوگراف

 .50ص ) خلاصه مقالات(

 یکیو رئولوژ یکیزیف هاي ویژگی یبرخ ير رویآبکافت لاکتوز ش تأثیر) 1385(، .ح. ، ميزیعز، .، سی، عباس.، آسعیدآبادیان )70
 .58ص ) خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایشگاه بزرگ صنایش و نماین همای، دومیلیوان یبستن

ت نان یفکیر و یخم يلات بر خواص رئولوژیتکل لایم استئاروئیاثر سطوح مختلف سد یبررس) 1385(، .ح. ، ميزی، عز.، میمیکر )71
 .95ص ) خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایشگاه بزرگ صنایش و نماین همایدومتافتون، 

نورت در یع خرما با قند ایقند ما ینیگزیاثر جا یبررس) 1385(، .، شیرکاوئی، ام.ان، لی، جهان.ح. ، ميزیعز، .، حیقیگاول ياحمد )72
 .117ص ) خلاصه مقالات(ران یا ییغذاع یشگاه بزرگ صنایش و نماین همایدوم، اي لایهک یک

ع یما یانجماد و کروماتوگراف ٔنقطه گیري اندازه يها روشسه یمقا) 1385(، .، ری، روحان.ح. ، ميزیعز، .، سی، عباس.، آسعیدآبادیان )73
ص ) خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایشگاه بزرگ صنایش و نماین همایدومر، ین مقدار آبکافت لاکتوز شییتع يبالا برا ییبا کارا

133. 

ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یزدهمشان، از گلوتن گندم کیلم خورایه فیته) 1385( .، بیو بهرام .ح. ، ميزیعز .، عیاعراب )74
 .13 ص ،)خلاصه مقالات(

، ایهسته انار بر روغن سو یکبات فنولکیتر اکسیدانی آنتیاثر  یبررس) 1385( .، برزگر، م.ح. ، ميزیعز ،.ر. ، حیصمد لوئ )75
 .20 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یانزدهمش

ع یما یروماتوگرافکپانزده رقم انار به روش  یآل يدهایاس گیري اندازهو  يجداساز) 1385( .ح. ، ميزیعز و. ، برزگر، م.، عیاعراب )76
 .37 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یانزدهمش، بالا ییاراکبا 

 یروماتوگرافکانجماد و  ٔنقطه گیري اندازه يها روشسه یمقا) 1385( .، ریو روحان .ح. ، ميزیعز ،.، سی، عباس.ان، آیدآبادیسع )77
 .41 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یانزدهمش، ریتوز شکافت لاکن مقدار آبییتع يبالا برا ییآ کار باع یما

ت نان یفکیر و یخم يلات بر خواص رئولوژیتکل لایم استئاروئیاثر سطوح مختلف سد یبررس) 1385( .ح. ، ميزیعزو . ، میمیرک )78
 .107 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یانزدهمش، تافتون

، یو دستگاه یز حسیآنال يها روشسه آن با یو مقا یکیترونکال ینیب یمعرف) 1385. (ح. ، ميزیو عز .ور، میدک، .، صیرستانیپ )79
 .147 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یانزدهمش

ن یانزدهمش، زدیهسته ده رقم انار  ییایمیش- یکیزیف هاي ویژگی یبررس) 1385( .، برزگر، م.ح. ، ميزیعز ،.ر. ، حیصمد لوئ )80
 .160 ص ،)مقالاتخلاصه (ران یا ییع غذایصنا ینگره ملک

 ینگره ملکن یانزدهمش، روغن هسته انار ییایمیوشیکزیخواص ف یبررس) 1385. (.، برزگر، م.ح. ، ميزیعز ،.ر. ، حیصمد لوئ )81
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 .161 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا

 ینگره ملکن یانزدهمش، یکد رب اسپتیوپن در خط تولیکرات لییتغ یبررس) 1385( .، برزگر، م.ح. ، ميزیعز ،.ر. ، حیصمد لوئ )82
 .162 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا

، کیخورا اسیدسیتریکردن کپسوله ک يبرا ماکروویوامواج  يریکارگ به) 1385. (ح. ، ميزیعز ،.، سی، عباس.، سیمیرح )83
 .189 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یانزدهمش

 یش ملین همایچهارم. نان یکتید فیزان اسیر بر میاثر زمان تخم) 1384. (ح. ، ميزیعز و. ع. ، مي، سحر.، هپرست حق )84
 .113- 111ص ) املکمقاله (ران یا ينولوژکوتیب

 ینگره ملکن یخوزستان، پانزدهم يمهم خرما يته های، رطب و تمر واركخار یربیکفلور م) 1384. (ح. ، ميزیو عز. ، میحجت )85
  .13 ص ،)مقالاتخلاصه (ران یا ییع غذایصنا

زان یر بر میر و زمان تخمیتخم ياثر نوع و مقدار مخمر، دما) 1384( یاصفهان يدیو زهره حم. ح. ، ميزی، عز.نژاد، ش يارشد )86
  .28 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یپانزدهم. ر نانیخم یکتید فیاس

87) Fadavi, A., Barzegar, M. and Azizi, M. H. (2005) Physicochemical composition of ten pomegranates 
(punica granatum L.) grown in Iran: proceeding of conference of 15th National Iranian Congress of Food 
Industry, Tehran, Iran, pp:50. 

ع یصنا ینگره ملکن یپانزدهم. جید آب هویتولنه یط بهیشرا یبررس) 1384. (ح. ، ميزیعزو  یاصفهان يدی، زهره حم.، زيمختار )88
  .57 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییغذا

ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یپانزدهم. ت نان باگتیفکیبر  یکاستاتیآرد مالت جو د تأثیر) 1384. (ح. ، ميزیو عز. ، میحجت )89
  .104 ص ،)خلاصه مقالات(

ط یشرا سازي بهینهر در یاثر نوع و درصد مخمر و زمان تخم یبررس) 1384. (م. ، سیلین اردبیدیس و. ح. ، ميزی، عز.، عییمهرا )90
  .107 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یپانزدهم. ير در نان بربریتخم

ت یفکیش یافزا منظور بهارقام گندم  یبرخ ين زمان مناسب انباردارییتع) 1384. (ع. ، ميو سحر. ح. ، ميزیعز، .ع ،ياسد یبن )91
  .109 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا ینگره ملکن یپانزدهم. یینانوا

نگره کن یپانزدهم. ينه شدن نشاسته در نان بربریزان ژلاتیم یبررس) 1384. (ح. ، ميزیو عز. م. ، سیلین اردبیدی، س.ان، آیعرفان )92
  .112 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا یمل

نگره کن یپانزدهم. شاسته در نان لواشنه شدن نیزان ژلاتیم یبررس) 1384. (ح. ، ميزیو عز. م. ، سیلین اردبیدی، س.آ ان،یعرفان )93
  .113 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا یمل

 ینگره ملکن یپانزدهم. ییدر مواد غذا یکآرومات یکلیکس یپل يربورهاکدرویه) 1384. (، فخیو ش. ح. ، ميزی، عز.، عییمهرا )94
 .166 ص ،)خلاصه مقالات(ران یا ییع غذایصنا

و  يکشاورز يعات سلولزیم سلولاز با استفاده از ضاید آنزیتول) 1383( .ح. ، ميزیعزو . ، زیاصفهان يدیحم ،.س ،صارم نژاد )95
  ص ،)خلاصه مقالات( يندیع فرایعات در صنایت ضایریافت و مدیباز ینار ملین سمیاول. ع قندیصنا

مقاله ( یعات منابع ملیاهش ضاک يارهاکراه یش بررسین همایاول. عات نانیاهش ضاک يارهاکراه یبررس) 1383. (ح. م، يزیعز )96
  .204- 195صفحه ) املک

97) Azizi, M.H. and Rao, G.V. (2004) Effect of surfactant gels on pasting characteristics of various starches: 
proceeding of conference of 14th National Iranian Congress of Food Industry, Tehran, Iran, pp:39. 

98) Azizi, M. H. (2002) Effect of storage of surfactant gels on the bread making quality of wheat flour: 
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 ییو نانوانان  یش تخصصیهما. نان تیفیکر و یخم یکیژخواص رئولو يرو یمواد افزودن تأثیر یبررس )1381.(ح.م ،يزیعز )99
  .7ص  ،)خلاصه مقالات(
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100) Azizi, M. H. (2002) Dough rheological properties and effect of surfactant gels on bread making 
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 نینخست ،ها سردخانهدر  ییمواد غذا یفکیو  یمکاهش افت ک يبرا شده کنترل يستم هوایاز س استفاده) 1375.(ح.م ،يزیعز )102
  .39- 33 ص ،يو نقش آن در توسعه اقتصاد ها سردخانهش یهما

 ینگره ملک نیهشتم ،ییع غذایاربرد آن در صناکون و ییپسولاسکنیروایکبه روش م بندي بسته) 1374.(ح.م ،يزیعز ،.ر.ر رم،کم )103
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  ها آن اکسیدانی آنتیخواص  یاز پوست انار و بررس یکولبات فنکیتر يساز و خالصاستخراج  )7
  ها آن اکسیدانی آنتیخواص  یاز تفاله انگور و بررس یکبات فنولکیتر يساز و خالصاستخراج  )8
  تیوئکسیو ب کیک یو حس یکیرئولوژ بهبود خواص يابر استفاده از خرما و قند آن )9

  رانیا یسنت يها نانسه نوع از  یفکی هاي ویژگیط انجماد بر یدر شرا يند و نگهدارکند انجماد یاثر فرا )10
  میلسکبا منابع مختلف  شده غنید نان یون و تولیفرمولاس )11
  ت نان باگتیفکیر و یخم یکیرتروگراد شده بر خواص رئولوژ ینشاسته ذرت موم تأثیر )12
  ت نان تافتونیفکیر و یخم یکیلات بر خواص رئولوژیتکل لایم استئاروئیسطوح مختلف سد تأثیر یبررس )13
 فلزات یزد به برخیشهرستان  يدیتول يرهایپن یلودگآزان و منابع یمطالعه م )14

ش زمان یدر افزا ها آن اربردک ید و بررسیپیل-نیپروتئ, دیساکار یپل هیبر پا یخوراک يها پوشش دیون و تولیفرمولاس )15
 باگت نان يماندگار

له و ید استیسریمنوگل - ریپن آبن یو پروتئ ریپن آبن یپروتئ, ناتیژیآلم یلسک یلم خوراکیف یکیو مکان یکیزیخواص ف یابیارز )16
 گوسفند و منجمدگوشت تاره  يت و زمان ماندگاریفیآن بر ک یاثر پوشش ده

 يریو ششکلات ساده  و حسی یکیرئولوژ اتیبر خصوصن ساکارز یگزیجا عنوان بهن ینولیا تاگاتوز و يد ریتأث یبررس )17

 يمختلف نگهدار يها زمانآب انار در دما و  یکیارگانولپت هاي ویژگیرنگ و  يداریک بر پایک و تانید فرولیاثر اسسه یمقا )18

 ت نان سنگکیفیر و کیخم یکیات رئولوژیو پوسته اسفرزه بر خصوص جو دوسر اثر سبوس )19

 تهران شهر یمصرف يها برنجر د نهایسکوتویکزان مایم یررسب )20

 HPLCو  يشهر تهران به دو روش اسپکتروفتومتر یمصرف زمینی سیبو  فرنگی گوجه, ت در انواع کاهویتریزان نین مییتع )21

 آن هاي ویژگی یو بررس باقلا نیه پروتئیبر پا یلم خوراکیف ونیفرمولاس )22



 ١٩

 خرماعات یکوم از ضایگلوتام ام يباکترنه یکر کارگیري بهک با ید گلوتامید اسیط تولیشرا سازي بهینه )23

 با آهن شده غنیت یسکوئیب دیون و تولیفرمولاس )24

 زانتان و گوار يها صمغ و نازیم ترانس گلوتامیبا استفاده از آنز ژهیفرا و نان حجیم بدون گلوتن دیو تولفرمولاسیون  )25

 CMCزانتان و  يدهایکلوئ درویهبا استفاده از  گلوتن فاقد ينان بربر دیو تولفرمولاسیون  )26

 صنعتی نیمهاس یمق ع دریما رترشیخم دیتول )27

 تیسکوئیب ید صنعتیران جهت تولیدر ا شده کشت يها گندم ياز ارقام تجار يتعداد یفیک یابیارز )28

رئولوژیک و  هاي ویژگیائو بر کاکره کاز  ین بخشیگزیجا عنوان به) Instant gel schoko(ز شده یدرولیلاژن هک تأثیر )29
 حسی شکلات ساده و شیري

 بررسی میزان ضایعات نان در شهر تهران و مقایسه آن با نتایج دوره قبل )30

 یبه روش انبوه صنعت یسنت يها نان انواع دیتولت یظرف یبررس )31

  و غنی نشده در شهر تهران شده غنیاز آردهاي  شده تهیهسنتی  يها ناندر انواع  کیدفولیاسبررسی مقدار آهن و  )32
  )فیا تألیترجمه (تاب ک -10

اور )1383. (ح. ، ميزیو عز. ، میحجت )1 شـمند، تهـران،   یانتشـارات اند ) ینوشته جلال قارون. (ایمسطح دن يها ناند یتول يفنّ
  .صفحه 198

، IRANPS-MBGانتشارات . تاب از گندم تا نانکت آرد از یفکیفصل ) 1381( سندگانینوگر از ید یو جمع .ح. ، ميزیعز )2
  .صفحه 512تهران، 

 .صفحه 112شمند، تهران، یانتشارات اند ،کیخورا يها روغننار یدر سم شده ارائهمقالات ) 1381( .ح. ، ميزیعز )3

) نوشته استنلی کاوین و لیندا یانگ. (علم، فناوري و کاربرد: محصولات نانوایی) 1390. (ح. ، ميزیعزو . ، صگذران خوش )4
 .صفحه 280دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی، تهران،  الملل نیبانتشارات شعبه 

اور) 1390( .و هادیان، ز. ح. ، ميزیعز )5 گندم، آرد، نان، ماکـارونی، بیسـکوئیت، کراکـر و    : جلد اول. غلات يها فراورده يفنّ
 .صفحه 337و صنایع غذایی کشور، تهران،  اي تغذیهانتشارات انستیتو تحقیقات . کیک

اور) 1390( .و هادیان، ز. ح. ، ميزیعز )6 ، ها فراورده، جو و ها پوشش، ها يمغذ، ها یافزودن: جلد دوم. غلات يها فراورده يفنّ
و صـنایع غـذایی کشـور،     اي تغذیـه انتشارات انستیتو تحقیقـات  . ها فراورده، نشاسته و ها فراورده، برنج و ها فراوردهذرت و 
 .صفحه 270تهران، 

 ـل آمیرکآ )1392. (، زيدیو حم. ، برزگر، م.بارفرد، فک، .ح. ، ميزیعز ،.، حيواحد )7 انتشـارات نـور    .آن يهـا  چـالش د و ی
  .صفحه 164دانش، تهران، 

  شده ییان راهنمایدانشجو یو اسام ها نامه انیپان یعناو -12
  )یمحمد حجت(باگت نان  ینانوائ بر کیفیتآرد گندم  يلازیت آلفا آمیزان فعالیم تأثیر )1
 )زاده یآقاقل ایرؤ(لواش ر نان یط تخمیبهبود شرا )2

 )يعامر مجید عرب(لواش ت نان یفیر و کیخم یکیخواص رئولوژ يرو هیدرو کلوئیدهااثر  )3

 )ییعباس مهرا( يبربرر نان یتخمط یبهبود شرا )4

 )نژاد يشهرام ارشد(نان ر یک خمیتید فیزان اسیر بر میط مختلف تخمیاثر شرا )5

 )یین امرایحس(آهن با  )فتا( یرانید ایر سفیپن سازي غنی )6

 )ياسد یبن یعل( یینانوات یفیش کیافزا منظور بهارقام گندم  یبرخ ين زمان مناسب انباردارییتع )7

 )یدرضا صمد لوئیحم( رانیا ياز انارها یموجود در هسته برخبات یترک یبررس )8
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نان  يزان ماندگاریو م ییچشا، خواص یکیرئولوژ هاي ویژگیم بر یو کلس ي، روکیدفولیاسآرد با آهن،  سازي غنیاثر  )9
 )یاردستان یبرنج رایسم( حاصل از آن

 )يعباس خدا مراد( يبربرت نان یفکیر و یخم یکیرئولوژ هاي ویژگیبر  يا قهوهاثر آرد برنج  )10

 )سولماز صارم نژاد( آن يها یژگیون باقلا و بهبود یه پروتئیبر پا کیلم خوراید فیون و تولیفرمولاس )11

 )پور دیجمش ستار(مسطح  يها نان بر کیفیت يط مختلف نگهداریشرا تأثیر )12

  )یفاطمه فاضل( میکلسنان با منابع مختلف  سازي غنی )13
  )انیفاطمه احمد(مسطح  يها نان یاتیبر ب )نیلوپکتیآم( ینشاسته واکس تأثیر )14
  )يزدیزاده  یجلال صادق(فلزات  یزد به برخیشهرستان  يدیتول يرهایپن یآلودگزان و منابع یمطالعه م )15
 )یمیرکمهسان (تافتون ت نان یفکیر و یخم یکیلات بر خواص رئولوژیتکل لایم استئاروئیسطوح مختلف سد تأثیر یبررس )16

ش زمان یدر افزا ها آن یاثر پوشش ید و بررسیپیل- نیپروتئ هیبر پا یخوراک يها لمیف یکیو مکان یکیزیخواص ف یابیارز )17
 )دیک فرید نیسع( نان يماندگار

ت و زمان یفیآن بر ک یله و اثر پوشش دهید استیسریمنوگل - ریپن آبن یپروتئ یلم خوراکیف یکیو مکان یکیزین خواص فییتع )18
 )یسیسبا بلق( گوشت گوسفند تازه يماندگار

 يریو ششکلات ساده  و حسی یکیرئولوژ اتیبر خصوصن ساکارز یگزیجا عنوان بهن ینولیا تاگاتوز و يد ریتأث یبررس )19
 )دهیشور يمهر(

 مایس( يمختلف نگهدار يها زمانآب انار در دما و  یکیارگانولپت هاي ویژگیرنگ و  يداریک بر پایک و تانید فرولیاثر اس )20
 )یصبح

ش زمان یدر افزا ها آن یاثر پوشش ید و بررسیپیل- دیساکار یلپ هیبر پا یخوراک يها لمیف یکیو مکان یکیزیخواص ف یابیارز )21
 )يعماد احمد( نان يماندگار

 )ن سرفرازیام( عیما خمیرترشر یون در تخمیکاسیفیدیاس اتیبر خصوصند یط فرایشرا ریتأث )22

 )یقه  يعابد عبدالصمد(ت با آهن یسکوئیب سازي غنی )23

وش از آرد غنی نشده به ر شده تهیه يها نانو  شده غنیاز آرد  شده تهیه يها نانمقایسه میزان آهن و اسیدفولیک در  )24
 )عباس مهدي زاده( یس لاسپکترومتري جذب اتمی و اچ پی ا

شور کاستان  25گوشت قرمز در سطح عرضه در  %40س با یسوس يولوژیروبیکو م ییایمی، شیکیزیف هاي ویژگی یبررس )25
 )باقر زادهفاطمه (

 )هنگامه اکبري(اینولین و آرد جو دو سر بر خواص رئولوژیکی خمیر و کیفیت نان  تأثیربررسی  )26

 )يموسو ریممریم (ارگانولپتیک ماکارونی  بر خصوصیات شیمیایی و ماکروویودو روش پخت سنتی و  ریتأث مقایسه )27

پور  ناصر(زانتان  و گوار يها و صمغناز یم ترانس گلوتامیبا استفاده از آنز ژهیفرا وون نان بدون گلوتن یفرمولاس و دیتول )28
 )لیاسماع

 )نسیم صادق نیا(سی  ام یس و زانتان يدهایکلوئ درویه از استفاده با گلوتن فاقد يبربر نان دیتول و ونیفرمولاس )29

 )شکوفه راستی( برخی خواص رئولوژیکی خمیر گندمن بر آ تأثیرجو و  بتا گلوکانخراج است )30

 )نرجس راوشان(مالت جو بخش تحقیقات غلات جهت مصارف صنعتی  دبخشیامارزیابی کیفی برخی از ارقام  )31

 )سمیه براتی(در ایران و گندم نان  شده کشتدوروم  يها گندماي حاصل از کیفی پاست هاي ویژگیمقایسه  )32

 )شادي هاشمیان( صنعتی کیک جهت تولید رانیدر ا شده کشت يها گندمارزیابی کیفی برخی از ارقام  )33

 )موئیدي مشترك با گرگان سارا(باگت فرانسوي رئولوژیکی خمیر و کیفیت نان  هاي ویژگیصمغ کتیرا بر  تأثیر )34

 )مشترك با اصفهان لیلا کاویانی( پز میننان  )35
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رئولوژیک و  هاي ویژگیائو بر کاکره کاز  ین بخشیگزیجا عنوان به) Instant gel schoko(ز شده یدرولیلاژن هک تأثیر )36
 )نجوي طایفه اشرفیه( حسی شکلات ساده و شیري

 )جعفر زادهفرشته ( تیسکوئیب ید صنعتیران جهت تولیدر ا شده کشت يها گندم ياز ارقام تجار يتعداد یفیک یابیارز )37

 )يب واحدیحب( در نان سنگک دیل آمیرکآپخت و آنزیم آسپارتاز بر تشکیل  زمان مدتدرجه استخراج آرد،  تأثیر )38

دو صمغ و  زمینی سیبنشاسته مخلوط از حاصل خوراکی  يها لمیفتیمارهاي فیزیکی و شیمیایی روي خواص  تأثیربررسی  )39
 )آبادي نجف محمد فاضل( آن در پوشش دهی نان باگت و کاربرد) ثعلب و کتیرا(ایرانی 

کیتوزان، و اثر پوشش دهی - خوراکی آلوئه ورا، کیتوزان و ترکیب آلوئه ورا يها لمیفارزیابی خواص فیزیکی و مکانیکی  )40
 )آب رس گذران خوشصادق (بر کیفیت گوشت تازه شترمرغ  ها آن

 )زهرا قرایی(کتیرا و ثعلب بر کیفیت نان بربري حاصل از خمیر منجمد  يدهاییدروکلویه تأثیر )41

 )حسن برزگر(رس و کاربرد آن در نگهداري نان باگت - نشاسته نانو کامپوزیتیفیلم فعال  سازي بهینهارزیابی و  )42

ولوژیکـی و کیفـی خمیـر منجمــد و نان حجیم حاصـل ئر هاي ویژگیو زانتان بر  کتیــرا يها صمغسطـوح مختلف  تأثیر )43
 )مرجان داوري کتی لته(

 )روزبه آسترکی(استویوزید  صیتلخاستخراج و  سازي بهینه )44

 ))لادن لیاقتیلادن لیاقتی((نان نان   ييعمر ماندگارعمر ماندگار  ششییافزاافزا  منظورمنظور  بهبه  نانو رسنانو رس  ييحاوحاو  ددییاساس  ککییلاکتلاکت  ییپلپل  لملمییفف  هايهاي  ویژگیویژگی  ییو بررسو بررس  ددییتولتول )45

 ))عارفه رجبعارفه رجب((افزایش عمر ماندگاري پنیر افزایش عمر ماندگاري پنیر   منظورمنظور  بهبهفیلم چیتوزان حاوي روغن سیر فیلم چیتوزان حاوي روغن سیر   هايهاي  ویژگیویژگیتولید و بررسی تولید و بررسی  )46

 )فرانک فانی(حجیم بدون گلوتن  يها نانبافتی  اتیبر خصوصپودرهاي لبنی  تأثیر )47

 )مریم مبرهن(کیفیت نان نیمه حجیم  و رئولوژیک خمیر هاي بر ویژگیآسکوربیک  اسید و آنزیم گزیلاناز ریتأث )48

 )بهمن عباس تبار(رئولوژي صمغ به دانه  فیزیکو شیمیایی و هاي ویژگی یو بررساستخراج  )49

 )سپیده خراسانی( شده بندي بستهپسته  تیفیبهبود کدر  یو پرتودهگیاهی  يها عصارهبرخی  تأثیر یبررس )50

 )دوست وطنسمیه (کیفی نان  هاي ویژگیافزودن پودر سنجد و آنزیم آلفا آمیلاز بر  تأثیر )51

 )ایذکر  یمرد عل الناز( سلولز –گلوتن  -روي فیلم فعال نانو کامپوزیت خواصتولید و بررسی  )52

 )فر یعاکفآتنا ( ولوژیک خمیر و کیفیت نان باگترئ هاي ویژگیآنزیم پروتئاز و لیپاز بر  تأثیر )53

 )یقتیسحرناز طر( ایران سمولینا در پاستاهاي تولیدي دربه آرد ت مربوط به افزودن آرد نول بررسی میزان تقلبا )54

 )یخانم گنج یمر( پیتا نان میکروبی هاي ویژگی بر زوفا-دارچین عصاره تأثیر بررسی )55

 )ين صمدیآذ( لواش نان میکروبی هاي ویژگی بر آویشن-سرخارگل عصاره تأثیر بررسی )56

 )نژاد میفرحناز رح( سبز چاي پودر و مرغ تخم پودر نخود، آرد ن،یاینول با شده غنی کیوتیب پري نودل دیتول )57

الهه ( بدون چربی خشک ریش و یبرو کل  کلم پودر عدس، آرد نشاسته مقاوم، با شده غنیاسپاگتی پري بیوتیک  دیتول )58
 )انیشیدرو

 )مالوندکمژده ( ولوژیک خمیر و کیفیت نان باگترئهمی سلولاز و فسفو لیپاز بر خواص  نزیمآ تأثیر )59

ار کو ارائه راه سنتی شهر زنجان يها یینانوا مصرفی آرد در) ومینیآلوم ،يرو ،مس ،ومیکادم سرب،(ن یفلزات سنگ یبررس )60
 )يفرخنده عابد(منی آن یسلامت و امناسب جهت ارتقاء 

 مصرفی شهر کرج با جات هیادودر  )، مس، روي، کبالت و نیکلکیآرسنسرب، کادمیوم، (فلزات سنگین  بررسی آلودگی به )61

 )یرباسک مهبا( ICP-MS استفاده از تکنیک

شده  کیفی ماکارونی پروبیوتیک غنی هاي ویژگیبر  ها هاي مخلوط آن بررسی اثرات استفاده از آرد سورگوم، سمولینا و نسبت )62
 )يرینص دیسع( با کلسیم و روي
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جو استان همدان با استفاده  تهیحاصل از دو وار يریعصاره گ زانیبر راندمان مالت و م یزن جوانهو  ساندنیخ زمان مدت تأثیر )63
 )یفاطمه چگن( از روش سطح پاسخ

 )آدم یبنلا یل( یدنینوش هاي ویژگیپودر خرما بر  تأثیر )64

 )يسحر غفور( کیک هاي ویژگیبر  كن و بزرینولیا تأثیر )65

 )يم محمدیمر( افزودن پودر دانه انار بر خواص رئولوژیکی خمیر و کیفیت نان باگت تأثیر )66

 )يآزاده اسد( خمیر و کیفیت نان تافتونخمیر و کیفیت نان تافتون  ییرئولوژیکرئولوژیک  هايهاي  ویژگیویژگیرها بر رها بر ییفافاییو امولسو امولس  هاها  صمغصمغ  ،،هاها  ممییآنزآنز  ییبرخبرخ  ییببکیکیترتر  تأثیرتأثیر )67

 )یمونا محبت( یمیرژ کیکد یتول )68

 )بیلهراسمهسا (نان تست  هاي ویژگیپودر عناب بر  تأثیر )69

 )یزهرا سلطان( 3امگا و  ين دیتامیم، ویلسکنان باگت با  سازي غنی )70

 )یالاسلام حجتمهسا (بدون گلوتن  کیکد یتول )71

 )يصبور يهد(بدون گلوتن  کیکد یتول )72

بر کا(خرما  ياربرد آن در نگهدارکرس و -الکل وینیل پلی- فعال سلولز نانو کامپوزیتیلم یتولید ف سازي بهینهو  یابیارز )73
 )ارکجو

 )ن سرفرازیام(عات غلات یسودمند از ضاافر یدنید نوشیتول )74

 )یمیرکرضا ( )75

 )انیمیمنصوره ابراه( نان بربريرئولوژیکی و کیفیت  هاي ویژگیو گندم بر  زمینی سیب شده اصلاح يها نشاسته تأثیر )76

  )يموسو جلال دیس( ت نان بربريیفکیر و یخم یکیبر خواص رئولوژ پودر سوریمی تأثیر )77
  هشد مشاوره انیدانشجو یاسام و ها نامه انیپان یعناو-13

 )یوهک دهید جهانحسن ( دیسفل به برنج یعات شلتوك در مراحل تبدیکاهش ضا یبررس )1

  )دوست غمبریپ يهاد دیس( رانیامسطح  يها نانت یفیر و کیک خمیژخواص رئولو يدرصد استخراج آرد رو یبررس )2
 )یابوالفضل گلشن تفت(لواش و  يد نان بربریر جهت تولیآرد و خم یابیارزش يارهاین معییتع )3

 )یاحیل ریاسماع(تافتون ت نان یفیر و بهبود کیخم یکیخواص رئولوژ يرو بر  نیتیلس د ویریسیگل يمنوود تأثیر )4

 )یول قدس رضایعل(مالت ران جهت استخراج عصاره یا دبخشیامسه ارقام جو برتر و یمقا )5

 )یقیگاو ل يحسن احمد( رانیاارقام شاخص گندم در  فناّورانهن و ارزش یزان پروتئیم یبررس )6

 فایه( رانیااز ارقام شاخص گندم در  يدیک نان تولیتید فیزان اسیر در میته، نوع مواد عمل آورنده و زمان تخمیاثر وار )7
 )پرست حق

 )يابوالفضل فدو( رانیاانار  یاز ارقام انتخاب یدر بعض يفلز يها ونیکاتاز  یقندها و برخ گیري اندازهو  يجداساز )8

 )انیآرزو عرفان(لواش و  يبربر يها ناننه شدن نشاسته در یت ژلاتیوضع یبررس )9

 )ستاره نژاد تایآن( تزاینان تافتون و پ بر کیفیت DATEM تأثیر )10

 جامد حالتر یدر تخم یروسئ ماکو دریلا و تریتوفیقارچ نوروسپورا س زمان همم سلولاز با استفاده از کشت ید آنزیتول )11
 )سولماز صارم نژاد(

  )يزهرا مختار( جیهود کنسانتره ینه تولیط بهیمطالعه شرا )12
مدل  کاربرد :انسان ییره غذایمصرف گندم در ج يبجا یاصل یمحصولات زراع ینیجانش ياقتصاد سنجی امکان یبررس )13

 )باقر زاده آرزو( ستایا یخط يزیر برنامه

 )یجشوقان یاعظم اعراب( يانباردار یط ها آنرات ییتغ و آب انار یآل يدهایاس یمقدار کم یبررس )14



 ٢٣

 )انیدآبادیآرمان سع( یبستن یکیو رئولوژ ی، حسیکیزیف هاي ویژگی يآبکافت لاکتوز رو تأثیر )15

 یمیه رحیسم( هیدرو کلوئیدها یبا استفاده از برخ یخوراک اسیدسیتریککپسوله کردن  يبرا یسیالکترومغناط يکاربرد انرژ )16
 )یطبالوندان

 )نیکو زادهده یحم(ت نان سنگک یفیر و کیخم یکیات رئولوژیو پوسته اسفرزه بر خصوص جو دوسر اثر سبوس )17

 دیس(س یسوس یکیالکتروفورت يو الگو یکیرئولوژ هاي ویژگیخت بر ط پین و شرایستئیس اکنندهیاحب یاثر ترک یبررس )18
 )ینیحس میابراه

 )فر یصالح ایمان(ه نان یمطلوب آرد کندم جهت ته هاي ویژگی یبررس )19

محمود (نئوروسپورا اینترمدیا در محیط مشخص و کمپلکس خرما  لهیوس بهبررسی شرایط بهینه براي تولید کاروتنوئیدها  )20
 )خیابانی یصوت

 )يجعفرهاله ( يکشاورزعات یتاز از ضایم فید آنزیتول )21

 )یمحمود توکل( کمیگلوتام ام يباکترنه یکر يباکتر کارگیري بهعات خرما با یک از ضایگلوتام دید اسیط تولیشرا سازي بهینه )22

 ییایمیش-یکیزیو ف یحس يها یژگیو یبرخ يبر رو ها آناثرات افزودن  یابیارزو  آهن يها کپسولز ید ریامکان تول یبررس )23
 )يسارا آذر( زهیپاستورر یش

 یرانیادوغ  يداریآب در پا يجا بهو آب ماست  کره آب، ریپن آبو استفاده از  هیدرو کلوئیدهااز  یبرخ کار آیی یبررس )24
 )ایک يآذر(

 )مریم شمشیرساز(نان بربري  یاتیب و ذرت بر خواص رئولوژیکی خمیر شده اصلاحنشاسته  و کنجاله سویا آرد ریتأث )25

 )سمیه مصحف( وري غوطهشرایط تولید صمغ زانتان از خرماي ضایعاتی در تخمیر  سازي بهینه )26

 )آبادي علی يزهرا قباد( جامد حالتتولید آراشیدونیک اسید توسط قارچ مورتیرا آلپینا در تخمیر  سازي بهینه )27

بر خواص کیفی و زمان  ها بندي بستهاین نوع  ریتأث رس و و نانو نقره يها لمیف يرینفوذپذمطالعه خواص مکانیکی و  )28
 )آبادي نجفمیثم ستاري (ماندگاري نان 

 )قاسم جوهري(رئولوژیکی سس کچاپ  هاي ویژگیکتیرا بر  تأثیر )29

 )طیبه عالم زاده(رئولوژیکی سس مایونز  هاي ویژگیبر  ي ایرانیکتیرادو گونه صمغ  تأثیر )30

 )یقهفرخ يم قادریمر(نان  ونیدر فرمولاس ها آنته بلوط و استفاده از یوه دو واریم ییایمیوشیکزیات فیوصخص )31

 )کهریزه یقاسم لایسه(کازیین حاوي اسیدهاي چرب چند غیراشباعی بلند زنجیر  يها کپسولتهیه  )32

 )ابراهیم گنابادي(افزایش زمان ماندگاري  منظور به شده اصلاح اتمسفرکاهو در  بندي بستهشرایط بهینه  )33

 )یطبالوندان یمیه رحیسم(شیمیایی، فیزیکی، فیزیکوشیمیایی، ساختاري و رئولوژیکی صمغ فارسی  هاي ویژگیتعیین برخی  )34

 )ساناز خلیقی(فیزیکی، شیمیایی و رئولوژیکی صمغ خرنوب ایرانی  هاي ویژگیاستخراج و بررسی  )35

 )محسن رادي(کلزا براي استخراج روغن از دانه ) میکروامولسیونی يها سامانه(نانو  آوري فنامکان استفاده از  )36

 )صائمی( کیفی ماکارونی تولیدي یژگیبر و ها آنمخلوط  يها نسبتو  سمولینا بررسی اثرات استفاده از آرد نول، )37

 )سالور( کیفیت ماکارونی تولیدي بردر آرد  دهید بیآسنشاسته زان یم راتیتأث )38

 )تبارشانی جان یعل زهرا(آرد گندم  يجا بهفرمولاسیون و تولید کیک فاقد گلوتن با استفاده از جایگزینی آرد سویا  )39

 )زهرا محبی( بررسی افزودن بتاگلوکان و نشاسته مقاوم بر خصوصیات فیزیکوشیمیایی، رئولوژیکی و حسی نان )40

 )سید محمدهادي بلادي نژاد(کربن و اثر آن بر ماندگاري نان لواش  يها نانولولهحاوي  لنیات یپل يها لمیفتولید و بررسی  )41

 )یرستم رایسم( ينان بربر هاي ویژگیلاناز بر یداز و گزیسکزاکگلو يها میآنز تأثیر )42

، یکیزیف، ییایمیش هاي ویژگی يبر رو آن تأثیراز گندم و  یاستحصال یمیبر رژیبا ف) یارونکما( يریخممحصول  سازي غنی )43
 )گو راستتا یآناه( دار سبوسساده و  یارونکسه با مایدر مقامحصول  اي تغذیهو  یحس
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ه یعلو یب یب( باکتان شده غنیبر خواص رئولوژي خمیر و کیفیت نان حاصل از آرد  SSL و DATEM بررسی اثر امولسیفایر )44
 )ینیمعزالد

 و حسی، رئولوژیکی ییایمیش فیزیکی، هاي ویژگی بر برخیجایگزین ساکارز  عنوان بهتاگاتوز و اینولین - کاربرد د ریتأث )45
 )يرین نینسر( شیرینی سنتی یزد

ماکارونی بدون  دیدر تولپروپیل متیل سلولز  یکس درویهبررسی امکان استفاده از آنزیم ترانس گلوتامیناز میکروبی و صمغ  )46
 )يرکفرشته ش( گلوتن

نان باگت  يش ماندگاریزان افزایم بر مینات سدیل سلولز و آلژیمت یکر بوکسزانتان،  هیپابا  کیخورا يها پوشش تأثیر یبررس )47
 )يقادر اکبر یعل(

سولماز ( کی، فیزیکی، شیمیایی، ارگانولپتیکی و رئولوژیاکسیدانی آنتی خواص یبررس منظور بهآرد خردل  با پاستا سازي غنی )48
 )مهرجو

  شده یراهنمائکارشناسی ارشد و دکتري  ينارهاین سمیعناو-13
  )یرضا قدس ولیعل( یخوراکد قارچ یتول يبرا يعات کشاورزیاستفاده از ضا )1
 )مکرم ییرضارضا ( ییمواد غذا يکپسول سازز یر )2

 )نیالد نیزخ یمحمود ش(ک یپکت يها میآنز، ییع غذایدر صنا یکربیم يها میآنز )3

 )یلیحسن جل( ییع غذایدر صنا اسیدسیتریککاربرد  )4

 )زاده ینجمه تراب(ر نان یکاربرد مخمرها در تخم )5

 )ان درهیم یکلنگ یعباسعل(روغن بنه  )6

 )یبهزاد ناصح(، سرما گرا و مقاوم به تابش گرمادوست يها سمیارگانات یخصوص )7

 )رضا فرهوش(ا یسو يها نیپروتئ ییشناساات و یخصوص یبررس )8

 )زاده یآقا قل ایرؤ(ر یمخمرها و تخم )9

 )یعباس مهرائ( ییدر مواد غذا PAHSبات یزان ترکیم یبررس )10

 )نژاد يشهرام ارشد(نان  یاتیب گیري اندازه يها روش )11

 )ین امرائیحس( ییمواد غذا يجهت نگهدار یپالس یکیالکتردان یاستفاده از م )12

 )صمد لوئی درضایحم(ک یاسپت رب دیتولکوپن در خط یرات لییتغ یبرس )13

14( Functional Foods )ياسد یبن یعل( 

 )یاردستان یبرنج رایسم(روغن پالم  ياربردهاکو  ها یژگیو )15

 )یاعظم اعراب(از گلوتن گندم  کیلم خورایه فیته )16

 )يعباس خدامراد( ییغذابه مواد  بندي بستهبات یمهاجرت ترک )17

 )عماد احمدي(غذایی  مواد حسگرهاي زیستی و کاربرد آن در آنالیز )18

 )لیپور اسماع ناصر(از نوع رژیمی  شده اصلاح يها نشاسته )19

 )صارم نژاد سولماز(بازار موجود در  يها کره هاي ویژگی یبررس )20

 )محمد فاضل( پذیر تخریب زیستپلیمرهاي  )21

 )یسیسبا بلق( فرنگی گوجهکوپن یبر ل ياثرات فراور )22

 )ده بانید يتهموز دیسع(پخت متفاوت  يها مدلداته با استفاده از ی در نمکد ی يداریمطالعه پا )23

 انیمینادر کر( يریتخم یر و محصولات لبنیش یک مزدوج چربینولئید لیمقدار اس شیبرافزا مؤثر يفاکتورها یبررس )24
 )یخسروشاه
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 )دهیشور يمهر( انواع شکلات ونیدر فرمولاسشکر  يها نیگزیکاربرد جا )25

 )يمور محمدیت( و آفتابگردانکلزا  يها روغنروغن در مخلوط  يداریچرب با پا يدهایب اسین ترکیرابطه ب یبررس )26

 )دیفر کین  دیسع( ییع غذایدر صنا ینیپروتئ یخوراک يها پوششکاربرد  )27

 )امین سرفراز( خمیرترشآغازگر عملگر در تخمیر  يها کشت عنوان بهلاکتیک اسید  يها يباکتر )28

 )هاله جعفري تپه(فعال  يها بندي بسته )29

 )يب واحدیحب(بیاتی نان انداختن  ریتأخراهکارهاي به  )30

 )نرجس راوشان(بر بیاتی نان  مؤثرعوامل  )31

 )سمیه براتی( شده سرخکاهش جذب چربی در محصولات بر  مؤثر يها روشبررسی  )32

 )شکوفه راستی(بر خصوصیات آن  ها بهبوددهندهبرخی  تأثیرخمیر منجمد نان و  )33

 )شادي هاشمیان(محصولات صنعتی کیک و کلوچه  يبر رو ها آنو میزان  ها یچربانواع  تأثیر )34

 )گذران خوشصادق (بر خصوصیات فیزیکوشیمیایی، میکربی و حسی پنیر  شده اصلاح اتمسفربا  بندي بسته تأثیر )35

 )زهرا قرایی(تخمیري  يها فراوردهبیوژن در  يها نیآم )36

 )بهمن عباس تبار( مواد غذایی بندي بسته در صنعت نانو سنسورهاو  نانو ذراتکاربرد  )37

 )یده خراسانیسپ( و خرما از پسته شده تهیه صبحانه شکلات) نوتلا( هاي ویژگی تعیین و بررسی )38

 )اکبر جوکار(آن  هاي ویژگی یر و خرمالو و بررسیش یدنید نوشیتول )39

 )زاده یآقاقل ایرؤ( ها آنسه یت آرد گندم و مقایفکی گیري اندازه يها روش )40

 )ن سرفرازیام(ب فراسودمند کیتر یک عنوان بهنشاسته مقاوم  )41

 )انیمیمنصوره ابراه( )42

 )يموسو جلال دیس( )43

  )یمیرضا کر( )44
  س شدهیدروس تدر -14

اور: یارشناسک- 1 اور، ییمواد غذا بندي بسته، و نوشابه يقناد يها فرآورده يفنّ   غلات يفنّ
  ، ایمنی غلاتیلیمکع غلات تی، صنايشاورزکمحصولات  یکیزیوفی، خواص ب)مورد نیچند( ناریسم: ارشد یارشناسک- 2
  شرفتهیپ ییمواد غذا يرئولوژ, شرفتهیپ یمواد غذائ بندي بسته: يدکتر- 3

  یعلم يها تیفعالبه  ن آشنایمتخصص یاسام -15
اور يتویانست گروه غلات، ریمد اتشوارارائو،کتر ونکد   هندوستان ،سوریم ،ییمواد غذا يفنّ
  رانیا ،تهران ف،یشر یصنعت دانشگاه ،ينولوژکوتیب گروه ،یتر منوچهر وثوقکد
  رانیا ،تهران نان،غله و پژوهشکده ن،یدیس يد مهدیر ستکد
  رانیا ،اصفهان اصفهان، یصنعت دانشگاه ،ییع غذایصنا گروه ،يتر محمد شاهدکد
  رانیا .مشهد مشهد، یفردوس دانشگاه ،ییع غذایصنا گروه ،يمرتضو یتر علکد

  زیجوا -16
  يو نقش آن در توسعه اقتصاد ها سردخانهش ین هماین مقاله در نخستیبهتر

  )TWAS(و کونسیق یاز طر توسعه درحال يشورهاکعلوم  یادمکآ ساله سهپ یدوره فلوش


